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Thank you for purchasing this appliance from Maxima. To ensure your own safety and to get the
best out of your purchase, please read the instructions carefully before attempting to install or
use this appliance. This manual should be available at all times and stored near the appliance.

All Maxima appliances are CE certified. As a result, our appliances meet the legal
c E requirements regarding health, safety and the environment, as set out by the

European Commission. In addition, all appliances are thoroughly tested prior to
shipment to ensure appliance quality and safety.

General information

For after sales support, please visit our Customer Service page at: www.maxima.com/service.
User manuals are available online and can be downloaded electronically from the product’s
page on our website. If the manual for your product is not available, please contact Customer
Service. For more information, visit our website: www.maxima.com

Warranty

We offer a 24-month warranty for invoice dates from 01-10-2025. Invoice dates before 01-10-
2025 will have a 12-month warranty. Under the warranty, we will deliver additional spare parts
in case of: material defects, manufacturing defects or other quality issues.

The following is not covered by the warranty:

Damage relating to the incorrect use of the appliance

Damage relating to use of parts that were not part of the original machine

Damage due to transport to another location after delivery or incorrect installation and
connection

Component damage caused by incorrect electrical or water connection

Damage as a result of disassembly and/or modification to the original machine without
permission

Damage as a result of misuse, poor cleaning or improper maintenance

Damage as a result of fire, building collapse, lightning, flooding, power surges or vermin
Failure to read or follow the user manual

Consumables and parts prone to wear and tear

An altered invoice or no invoice
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1.1 Intended use
This appliance may only be used for the purpose for which it was designed and intended. The
manufacturer and supplier are not liable for any damage caused by incorrect operation and

improper use.

This is a commercial appliance and must only be used by a trained professional who has read
and understands this manual. It must not be used by children or persons with reduced
capabilities without supervision.

1.2 General specifications

Maxima Cake Decorating Machine
Dimen-
Article Colour sion, Weight Power Power (W) Speed dic:\I:\- h?i‘ kren Wféce);-
number WxDxH (kg) input (RPM) ) g pro
sions (cm) (cm) rating
(cm)
09381200 White
09381201 Green 50 % 37 x 230v/
27 50Hz /1 150 40t0225 | @12t032 | Max. 18 IPX1

09381202 Blue 62 Phase
09381203 Pink

1.3 Spare parts
An exploded view and list of spare parts is available in attachment 2.




This appliance is intended to create an even and consistent cream or frosting layer on the sides
and top of cakes.

2.1 Main parts
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Vertical spatula handle
Vertical spatula

Horizontal spatula
Turntable

Rubber anti-slip feet
Handwheel horizontal spatula
Control panel

Air vents

Power plug input

Power switch

Rotation indication LED
Display (speed indicator)
Speed adjustment buttons
Power button

Rotation direction switch
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Safety warnings and regulations

A WARNING

This appliance may only be used for its designed purpose. Neither the manufacturer nor
the supplier is liable for damage caused by the incorrect use of this appliance.

This is a commercial appliance intended for use by individuals who have thoroughly read
and fully understood this manual. This equipment must not be operated by children or
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities unless they are under
proper supervision.

This appliance is intended for indoor use only.

Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. If either is
exposed to a liquid, immediately disconnect the power supply and have the appliance
checked by a certified technician. Not following these instructions may result in electric
shock or even death.

Do not use the appliance after it has fallen or if it is damaged in any way. Have it checked
and repaired by a certified technician.

Do not move the appliance while in operation.
Never lift or move the appliance by the power cable.

Always place the appliance on its feet. Do not place the appliance on its side or upside
down.

Do not open the casing or try to repair the appliance yourself, unless instructed to by a
Maxima technician. Opening without explicit permission by Maxima may void the warranty,
cause damage to the machine or result in a hazardous situation.

Do not use any devices or accessories that are not supplied with the appliance or designed
to work with it.

Never put your hands or other body parts near the moving parts of the appliance while
operational and always keep an eye on the appliance when in use.

Do not insert objects in the casing or openings of the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of packaging in accordance with local
and national regulations.

Avoid overloading the appliance.
The electrical installation must comply with local regulations.
Switch off the appliance before removing the power plug.

Always disconnect the power supply when the appliance is not in use. To remove the plug
from the socket, always pull the plug itself and not the cable.

Do not touch the power plug with damp or wet hands.

Keep the power cable away from the range of operation and do not cover the cable. Make
sure the power cable does not come in contact with hot or sharp objects and keep it away
from open flames.

Note that while the plug is in the electrical socket, the appliance is connected to the electric
grid.
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Never place the appliance close to heat sources, such as ovens, cookers or radiators.
Always avoid placing the appliance in direct sunlight.

Always keep a distance of at least 10 cm between the appliance and walls or other objects
for ventilation and ease of use.

Always unplug the power cable from the power outlet in case of emergency or malfunction.
Make sure the power plug is always accessible during operation.

3.2 Safety symbols

Symbol | Meaning

m)irw Store the appliance between 10 and 30°C.

\/

N | | Do not place or store the appliance in direct sunlight.
I\

The appliance is intended for indoor use only.

@ The appliance requires a grounded connection.

4.1 Transport & handling

Appliances under 23kg can be lifted and carried by one person. Appliances above 23kg need to
be lifted by two or more people. Remember to always lift from the legs and not the back. Never
try to lift or move objects beyond your capabilities. Ask for assistance or use the appropriate
equipment, if necessary.

4.2 Packaging

Unpack and inspect your purchase immediately after receipt. If there are any latent defects or
damage to the item, please contact your supplier immediately. Save all packaging materials in
case the machine needs to be returned or inspected by the courier.



5.1 Electrical installation
The appliance can be equipped with a factory-fitted moulded power plug or without a power

plug:

If your machine is equipped with a factory-fitted molded power plug. Plug the power plug
into a standard power outlet. Make sure that the voltage of the machine and the wall outlet
are compatible.
If your machine is not equipped with a factory-fitted molded power plug, contact a certified
electrician to wire the appliance to the power supply.

See attachment 1 Electrical schematic for more information.

5.2 Before first use
Before first use:

Remove the appliance from the packaging.

Remove all protective plastic film from the appliance.

Place the appliance on a flat, stable surface.

Plug the power plug into an earthed power outlet.

Clean the vertical spatula @, horizontal spatula @ and the turntable @ with a damp cloth
and mild detergent before first use.

ukhwN =

To use the appliance:

Use the handwheel horizontal spatula @ to move the horizontal spatula @ up.

Use the vertical spatula handle @ to move the vertical spatula @ backwards.

Place a cake base in the middle of the turntable @, use the guidance rings as reference.
Use the handwheel horizontal spatula @ to move the horizontal spatula @ towards the
cake base.

5. Keep distance between the cake base and the horizontal spatula @. This distance will be
your spread thickness.

Move the vertical spatula @ towards the cake base. Keep a similar distance from the cake
base as the horizontal spatula €.

Switch the power switch @ to ON.

Optionally, set the rotation direction switch @ to your desired rotation direction.

Press the power button @ to switch on the turntable @.

Use the speed adjustment buttons @ to set your desired speed.

Spread cream or frosting evenly across the top and side of the cake base.

The vertical spatula @ and horizontal spatula @ scrape all excess cream or frosting from
the cake, creating an even coating of cream or frosting on the cake.

PN =
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12.
13.

on the cake.
14.
15.

The cake is finished!

16.
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Cleaning the appliance

To clean the appliance:

Keep adding more cream or frosting until the cake base is fully coated.
Turn the handwheel horizontal spatula @ half a turn down to create a clean angled edge

Move the vertical spatula @ and horizontal spatula € away from the cake.
Press the power button @ to switch off the turntable @.

Clean the product. See chapter Cleaning and maintenance.

1. Switch the power switch @ to OFF and unplug the power cable from the power outlet.

2. Remove all excess cream or frosting from all surfaces with a spatula.

3. Clean all surfaces with a clean damp cloth. Use mild detergent to clean all surfaces.
Avoid using excessive water. Do not get electrical components wet.

4.  Thoroughly dry all components.

7.2 Maintaining the appliance
Maintain the appliance at least once per year:

1. Switch the power switch @ to OFF and unplug the power cable from the power outlet.
2. (Re)apply grease to the lifting screw inside the base.

Problem

Cause

Solution

The appliance does
not switch on or
the turntable does
not rotate.

Problem with the power
supply (loose plug or
blown fuse in the fuse
box)

Check the power cable and plug and mains
power supply

Motor defective or
overloaded

Check whether the fuse or circuit breaker in
the fuse box is functioning correctly

Have the motor inspected by a certified
technician

Speed setting is at zero
or too low

Set the turntable speed within the 40 to
225RPM range as specified

Irregular or jerky
rotation of the
turntable

Dirt or residue on the
turntable

Clean the turntable (remove any cream or
icing residue)

Bearing or shaft worn

Check the turntable bearings for play

Speed control defective

Replace the bearings or shaft if wear is visible

Have the electronic control or speed
controller checked

R




Vertical or
horizontal spatulas
do not properly
remove excess
cream or icing. The
cake surface stays
uneven

Spatulas are incorrectly
adjusted (distance from
the cake incorrect)

Re-adjust the vertical and horizontal spatulas
to the correct distance from the cake (side
and top)

Spatulas are dull or
damaged

Replace damaged spatulas

Incorrect rotation
direction (clockwise/
anticlockwise) or speed
used

Check that the turntable rotates in the
correct direction and that the recommended
speed (approximately 75 to 85RPM) is
maintained for the best result.

Appliance makes
excessive noise or
vibrates heavily

Cake unbalanced on the
turntable (not centered)

Place the cake centered on the turntable

Worn bearing or shaft

Check the turntable for movement or wear

Appliance not level or
stable during
installation

Ensure the appliance is positioned on a flat,
stable surface and that the housing is
securely fixed

Cleaning is difficult
or parts remain
stuck

Residues of cream or
icing have hardened

Check parts for damage and replace if
necessary

Parts are damaged or
deformed

Clean immediately after use as described in
this manual. Always follow the cleaning
schedule in the manual

2

This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your
used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmentally
safe recycling.




Vielen Dank, dass Sie dieses Gerat von Maxima gekauft haben. Um lhre Sicherheit zu
gewahrleisten und das Beste aus lhrem Kauf herauszuholen, lesen Sie bitte die Anleitung
sorgfaltig, bevor Sie versuchen, dieses Gerat zu installieren oder zu verwenden. Dieses
Handbuch sollte jederzeit verflgbar sein und in der Nahe des Gerats aufbewahrt werden.

Alle Maxima-Gerate sind CE-zertifiziert. Dadurch erflllen unsere Gerate die

c E gesetzlichen Anforderungen in Bezug auf Gesundheit, Sicherheit und Umwelt, wie von
der Europaischen Kommission festgelegt. Dartber hinaus werden alle Gerate vor dem

Versand grundlich getestet, um die Qualitat und Sicherheit der Gerate sicherzustellen.

Allgemeine Informationen

Rufe fir den After-Sales-Support bitte unsere Seite fir den Kundenservice auf:
www.maxima.com/de/kundendienst. Benutzerhandbucher sind online verfigbar und kénnen
auf der Produktseite unserer Website heruntergeladen werden. Sollte das Handbuch deines
Gerats nicht verfugbar sein, dann wende dich an den Kundenservice. Weitere Informationen
sind auf unserer Website zu finden: www.maxima.com

Gewahrleistung
Wir bieten eine 24-monatige Garantie fir Rechnungsdaten ab dem 01.10.2025. Rechnungsdaten
vor dem 01.10.2025 erhalten eine 12-monatige Garantie. Im Rahmen der Garantie liefern wir

bei Materialfehlern, Herstellungsfehlern oder anderen Qualitatsproblemen zusatzliche
Ersatzteile.

Was die Garantie nicht abdeckt:

Schaden, die durch unsachgemalle Verwendung des Gerats entstehen.

Schaden aus der Verwendung von Teilen, die nicht Teil des Originalgerats waren

Schaden, die durch den Transport an einen anderen Ort nach der Lieferung oder durch
unsachgemale Installation und Anschluss entstehen.

Schaden an Komponenten aufgrund von fehlerhaftem Strom- oder Wasseranschluss
Schéden infolge von unerlaubter Demontage und/oder Anderung des Originalgeréts
Schaden infolge von Missbrauch, schlechter Reinigung oder unsachgemaRer Pflege
Schaden infolge von Feuer, Einsturz eines Geb&udes, Blitzschlag, Flut, Uberspannung oder
Ungeziefer

Wenn das Benutzerhandbuch nicht gelesen oder befolgt wurde

Verbrauchsgtiter und Verschlei3teile

Bei abgednderter oder fehlender Rechnung
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1.1 Verwendungszweck
Dieses Gerat darf nur fir den Zweck verwendet werden, fir den es konstruiert und vorgesehen
ist. Hersteller und Lieferant haften nicht fir Schaden infolge von fehlerhaftem Betrieb und nicht

bestimmungsgemaller Verwendung.

Dieses gewerbliche Gerat darf nur von ausgebildetem Fachpersonal verwendet werden, das
dieses Handbuch gelesen und verstanden hat. Es darf nicht von Kindern oder Personen mit
eingeschrankten Fahigkeiten ohne Aufsicht verwendet werden.

1.2 Allgemeine Spezifikationen

Maxima Cake Decorating Machine

Abmes-
Artikel- sungen, Gewicht | Leistungs- | Leistung | Drehzahl Kuchen- Kuchen- Wasser-
nummer Farbe Breite x (kg) aufnahme (W) (U/min) abmessun- |0 (cm) dichtig-
Tiefe x 4 gen (cm) keitsgrad
Hoéhe (cm)
09381200 Weil3
Anhang
09381201 Grin
50 37 27 230.v/50 150 40bis225 | @12bis32 | Max. 18 IPX1
09381202 Blau 62 Hz/1
Phase
09381203 Rosa

1.3 Ersatzteile

Eine Explosionszeichnung und eine Liste der Ersatzteile sind im Anhang 2 verfugbar.




Dieses Gerat dient dazu, eine gleichmaRige Creme- oder Glasurschicht an den Seiten und an der
Oberseite von Kuchen zu erzeugen.

2.1 Hauptbauteile
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Vertikaler Spatelgriff

Vertikaler Spatel

Horizontaler Spatel

Drehteller

Gummi-Rutschfulze

Handrad des horizontalen Spatels
Bedienfeld

Laftungsschlitze
Netzsteckeranschluss
Netzschalter
Rotationsanzeige-LED

Display (Geschwindigkeitsanzeige)
Tasten zur Geschwindigkeitsanpassung
Netzschalter
Drehrichtungsschalter

0090000000000 00
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Sicherheitswarnungen und Vorschriften

A WARNUNG

Dieses Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck verwendet werden. Weder der
Hersteller noch der Lieferant haften fur Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch
dieses Gerats entstehen.

Dieses Gerat ist fur den gewerblichen Einsatz bestimmt und darf nur von Personen
verwendet werden, die dieses Handbuch grundlich gelesen und vollstandig verstanden
haben. Das Gerat darf nicht von Kindern oder Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bedient werden, es sei denn, sie stehen unter
fachkundiger Aufsicht.

Dieses Gerat ist ausschlief3lich fur den Innenbereich vorgesehen.

Gerat und elektrischen Stecker von Wasser und anderen FlUssigkeiten fernhalten.
Andernfalls sofort die Stromversorgung unterbrechen und Gerdt von einem gepriften
Techniker kontrollieren lassen. Nichtbefolgung dieser Anleitung kann zu Stromschlag oder
Tod fihren.

Verwenden Sie das Gerat nicht, nachdem es heruntergefallen ist, oder wenn es in
irgendeiner Weise beschadigt ist. Lassen Sie es von einem zertifizierten Techniker
Uberprtfen und reparieren.

Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.
Heben oder Bewegen Sie das Gerat niemals am Netzkabel.

Stellen Sie das Gerat immer auf seine StandfiiBe. Legen Sie das Gerat nicht auf die Seite
oder kopfuber.

Offnen Sie das Geh&use nicht oder versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, es
sei denn, es wird von einem Maxima-Techniker angewiesen. Das Offnen ohne ausdriickliche
Genehmigung durch Maxima kann die Garantie erldschen lassen, das Gerat beschadigen
oder eine gefdhrliche Situation verursachen.

Keine Gerate oder Zubehorteile verwenden, die nicht dem Gerat geliefert wurden oder
daflr konstruiert sind.

In Betrieb nie Hande oder andere Korperteile in die Nahe beweglicher Gerateteile bringen
und das Gerat nicht unbeaufsichtigt betreiben. DE

Keine Gegenstande in Geh&use oder Offnungen des Gerats stecken.

Gesamte Verpackung von Kindern fernhalten und in Ubereinstimmung mit értlichen und
nationalen Vorschriften entsorgen.

Gerat nicht Gberladen.
Die elektrische Anlage muss 6rtlichen Vorschriften entsprechen.
Gerat vor Trennen des Netzsteckers ausschalten.

Immer die Stromversorgung trennen, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist. Stecker immer
am Stecker selbst und nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen.

Netzstecker nicht mit feuchten oder nassen Handen anfassen.

Stromkabel immer vom Betriebsbereich fernhalten und nicht abdecken. Das Stromkabel
darf auf keine Fall mit heil3en oder scharfen Gegenstanden in Kontakt kommen und ist von

offenen Flammen fernzuhalten.



Achtung: Wahrend der Stecker in der Steckdose steckt, ist das Gerat mit dem Stromnetz
verbunden.

Stellen Sie das Gerat niemals in der Nahe von Warmequellen wie Backdfen, Herden oder
Heizkdrpern. Vermeiden Sie auBerdem, dass das Gerat direktem Sonnenlicht ausgesetzt
wird.

Halten Sie stets einen Abstand von mindestens 10 cm zwischen dem Kuchengerat und
Wanden oder anderen Objekten ein, um eine Bellftung und eine einfache Bedienung zu
gewahrleisten.

Trennen Sie im Notfall oder bei Funktionsstérungen stets das Netzkabel von der Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker wahrend des Betriebs jederzeit zuganglich ist.

3.2 Sicherheitssymbole

Symbol  Bedeutung

)}f Lagern Sie das Gerat zwischen 10 und 30°C.

“’/ Stellen Sie das Kichengerat nicht in direktem Sonnenlicht auf und lagern Sie es
\

/ dort nicht.

Dieses Klchengerat ist ausschlieBlich fur den Einsatz in Innenrdumen vorgesehen.

@ Das Kuchengerat bendtigt einen geerdeten Anschluss.

4.1 Transport & Handhabung

Gerate unter 23 kg kdnnen von einer Person angehoben und getragen werden. Gerate tber 23
kg muissen von zwei oder mehr Personen angehoben werden. Denken Sie daran, dass Sie
immer mit den Beinen heben und nicht mit dem Riicken. Versuchen Sie niemals, Gegenstande
zu heben oder zu bewegen, die Ihre Fahigkeiten Ubersteigen. Bitten Sie bei Bedarf um Hilfe oder
benutzen Sie die entsprechende Ausristung.

4.2 Verpackung

Entpacke und prufe das Gerat sofort nach Erhalt. Wende dich im Fall verborgener Mangel oder
Schaden am Gerat sofort an deinen Lieferanten. Bewahre das ganze Verpackungsmaterial auf,
falls das Gerat vom Transportunternehmen retourniert oder geprift werden muss.



5.1 Elektrische Installation
Das Kuchengerat kann mit einem werkseitig vormontierten Netzstecker oder ohne Netzstecker
ausgestattet sein:

Wenn lhr Kuchengerat mit einem werkseitig vormontierten Netzstecker ausgestattet ist,
schlieBen Sie den Netzstecker an eine handelstibliche Steckdose an. Stellen Sie sicher, dass
die Spannung des Gerats und der Netzsteckdose kompatibel ist.
Wenn lhr Kichengerat nicht mit einem werkseitig vormontierten Netzstecker ausgestattet
ist, wenden Sie sich an einen zertifizierten Elektriker, um das Kuchengerat an die
Stromversorgung anzuschlielen.

Siehe Anhang 1 Elektrischer Schaltplan fir weitere Informationen.

5.2 Vor dem ersten Gebrauch
Vor dem ersten Gebrauch:

Nehmen Sie das Kiichengerat aus der Verpackung.

Entfernen Sie alle Schutzfolien vom Klichengerat.

Stellen Sie das Klchengerat auf eine ebene, stabile Oberflache.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Reinigen Sie vor der ersten Benutzung den vertikalen Spatel @, den horizontalen Spatel @
und den Drehteller @ mit einem feuchten Tuch und milder Reinigungsmittel.

ukhwnN =

Zur Verwendung des Kiichengerats:

—_

Drehen Sie das Handrad @, um den horizontalen Spatel € nach oben zu bewegen.

2. Verwenden Sie den Griff des vertikalen Spatels @, um den vertikalen Spatel @ nach hinten
zu bewegen.

3. Legen Sie einen Kuchenboden in die Mitte des Drehtellers @, verwenden Sie die
FUhrungskreise als Referenz.

4.  Verwenden Sie das Handrad @, um den horizontalen Spatel @ in Richtung Kuchenboden
zu bewegen.

5. Halten Sie den Abstand zwischen dem Kuchenboden und dem horizontalen Spatel @ ein.
Dieser Abstand entspricht lhrer Schichtdicke.

6. Bewegen Sie denvertikalen Spatel @ in Richtung Kuchenboden. Halten Sie einen dhnlichen
Abstand zum Kuchenboden wie der horizontale Spatel @.

7. Schalten Sie den Netzschalter @ auf ON.

Optional stellen Sie den Drehrichtungs-Schalter @ auf die gewlinschte Drehrichtung ein.

9.  Dricken Sie die Einschalttaste @, um den Drehteller @ einzuschalten.

o
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11.

12.
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14.
15.

16.
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Verwenden Sie die Tasten zur Geschwindigkeitsanpassung @, um die gewlnschte
Geschwindigkeit einzustellen.

Verteilen Sie Creme oder Glasur gleichmaRig auf der Oberseite und an den Seiten des
Kuchenbodens.

Der vertikale Spatel @ und der horizontale Spatel @ entfernen tberschissige Creme oder
Glasur vom Kuchen und erzeugen eine gleichmaRige Schicht Creme oder Glasur auf dem
Kuchen.

Fetten Sie weiter Creme oder Glasur auf, bis der Kuchenboden vollsténdig bedeckt ist.
Drehen Sie das Handrad des horizontalen Spatels @ um eine halbe Umdrehung nach
unten, um eine saubere geneigte Kante am Kuchen zu erzeugen.

Bewegen Sie den vertikalen Spatel @ und den horizontalen Spatel @ vom Kuchen weg.
Dricken Sie die Einschalttaste @, um den Drehteller @ auszuschalten.

Der Kuchen ist fertig!

Reinigen Sie das Gerat. Siehe Kapitel Reinigung und Wartung.

Reinigung des Gerits

Zur Reinigung des Gerats:

1.
2.
3.
4.

7.2

Schalten Sie den Netzschalter @ auf OFF und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.
Entfernen Sie Uberschussige Creme oder Glasur von allen Oberflachen mit einem Spatel.
Reinigen Sie alle Oberflachen mit einem sauberen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ein
mildes Reinigungsmittel, um alle Oberflachen zu reinigen.

Vermeiden Sie UbermaRiges Wasser. Elektrische Bauteile dirfen nicht nass werden.
Trocknen Sie alle Bauteile grindlich.

Wartung des Gerits

Wartung des Gerats mindestens einmal pro Jahr:

1.
2.

Schalten Sie den Netzschalter @ auf OFF und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.
Fetten Sie erneut die Hebeschraube im Inneren der Basis.



Problem

Ursache

Lésung

Das Gerat schaltet
sich nicht ein oder
der Drehteller
dreht sich nicht.

Problem mit der
Stromversorgung (lose
Steckverbindung oder
durchgebrannte
Sicherung im
Sicherungskasten)

Uberpriifen Sie das Netzkabel und den
Stecker sowie die Netzversorgung.

Motor defekt oder
Uberlastet.

Prufen Sie, ob die Sicherung oder der
Leitungsschutzschalter im Sicherungskasten
ordnungsgemal funktioniert.

Lassen Sie den Motor von einem zertifizierten
Techniker priifen.

Die
Geschwindigkeitsstufe
liegt bei Null oder ist zu
niedrig.

Stellen Sie die Drehgeschwindigkeit des
Drehtellers im Bereich von 40-225 U/min
gemal’ den Vorgaben ein.

Unregelmalige
oder ruckartige
Rotation des
Drehtellers.

Schmutz oder
Ruckstande auf dem
Drehteller.

Reinigen Sie den Drehteller (entfernen Sie
Sahne- oder Zuckergussreste).

Lager oder Welle
verschlissen.

Prufen Sie das Drehtellerlager auf Spiel.

Die Geschwindigkeits-
regelung ist defekt.

Ersetzen Sie das Lager oder die Welle, falls
Verschleil sichtbar ist.

Lassen Sie die elektronische Steuereinheit
oder den Geschwindigkeitsregler Gberprufen.

Vertikale oder
horizontale Spatel
entfernen nicht
ordnungsgeman
Uberschussige
Sahne oder
Zuckerguss. Die
Oberflache des
Kuchens bleibt
uneben.

Spatel sind falsch
positioniert (Abstand
zum Kuchen ist falsch).

Stellen Sie die vertikalen und horizontalen
Spatel erneut auf den richtigen Abstand zum
Kuchen ein (seitlich und oben).

Spatel sind stumpf oder
beschadigt.

Beschadigte Spatel ersetzen.

Falsche Drehrichtung
(im Uhrzeigersinn oder
gegen den
Uhrzeigersinn) oder
verwendete Drehzahl.

Prifen Sie, dass sich der Drehteller in der
richtigen Richtung dreht und dass die
empfohlene Drehzahl (ca. 75 bis 85 RPM) fur
das beste Ergebnis eingehalten wird.

Das Gerat
verursacht
Ubermalige
Gerausche oder
vibriert stark.

Der Kuchen ist auf dem
Drehteller
unausgeglichen (nicht
zentriert).

Stellen Sie den Kuchen zentriert auf dem
Drehteller ab.

Lager oder Welle
verschlissen.

Prifen Sie den Drehteller auf Bewegung oder
Verschleil3.

Das Gerat steht bei der
Installation nicht
waagerecht oder stabil.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile
Oberflache und vergewissern Sie sich, dass
das Gehause fest fixiert ist.
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Die Reinigung ist
schwierig oder
Teile bleiben fest
sitzen.

Rickstdnde von Sahne
oder Zuckerguss sind
ausgehartet.

Prufen Sie Bauteile auf Beschadigungen und
ersetzen Sie sie bei Bedarf.

Teile sind beschadigt
oder verformt.

Reinigen Sie das Gerat unmittelbar nach der
Benutzung gemaR dieser
Bedienungsanleitung. Befolgen Sie stets den
in der Bedienungsanleitung angegebenen
Reinigungsplan.
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Dieses Kennzeichen weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht
mit anderem Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Um maogliche Schaden far
Umwelt oder Gesundheit durch unsachgemaRe Entsorgung zu verhindern, recyceln
Sie es verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung von
Materialressourcen zu fordern. Um lhr gebrauchtes Gerat zurlckzugeben,
verwenden Sie bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an
den Handler, bei dem das Produkt erworben wurde. Sie kénnen dieses Produkt
einer umweltgerechten Wiederverwertung zufthren.




Gracias por adquirir este aparato de Maxima. Para garantizar tu seguridad y aprovechar al
maximo tu compra, lee atentamente las instrucciones antes de intentar instalar o utilizar este
aparato. Este manual debe estar disponible en todo momento y guardarse cerca del aparato.

Todos los aparatos Maxima cuentan con certificacién CE. Como resultado, nuestros
aparatos cumplen los requisitos legales relativos a la salud, la seguridad y el medio
C E ambiente, segun lo establecido por la Comisién Europea. Ademas, todos los aparatos
se prueban exhaustivamente antes del envio para garantizar la calidad y la seguridad
del aparato.

Informacién general

Paraasistenciadeventas,visitanuestrapaginadeAtenciénalcliente:www.maxima.com/es/servicio.
Los manuales del usuario estan disponibles online y pueden ser descargados en la pagina del
producto de nuestro sitio web. Si el manual de tu producto no esta disponible, contacta con
Asistencia al cliente. Para obtener mas informacién, visita nuestro sitio web: www.maxima.com

Garantia

Ofrecemos una garantia de 24 meses para fechas de factura a partir del 01-10-2025. Las fechas
de factura anteriores al 01-10-2025 tendran una garantia de 12 meses. En el marco de la
garantia, suministraremos piezas de repuesto adicionales en caso de: defectos de material,
defectos de fabricacién u otros problemas de calidad.

Lo siguiente no esta cubierto por la garantia:

Dafios relacionados con el uso incorrecto del aparato

Dafios relacionados con el uso de piezas que no eran parte de la maquina original.

Dafios debidos al transporte a otra ubicacién después de la entrega o a una instalacién y
conexioén incorrectas

Dafios de los componentes causados por una conexion eléctrica o de agua incorrecta.
Dafios como resultado del desmontaje y/o modificacién de la maquina original sin permiso.
Dafios como resultado de un mal uso, mala limpieza o mantenimiento inadecuado.

Dafio como resultado de incendio, derrumbe, tormentas eléctricas, inundacién, subidas de
tensién o plagas.

No leer o seguir el manual del usuario.

Consumibles y piezas propensas al desgaste por su uso.

Una factura alterada o carencia de factura.
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1.1 Uso previsto

Este aparato solo podra ser usado para el fin para el cual fue disefiado y previsto. El fabricante
y el proveedor no son responsables por los dafios causados por una operacién incorrecta y un
uso inadecuado.

Este es un aparato de uso profesional y solo debe ser utilizado por un profesional cualificado
gue haya leido y entendido este manual. No debe ser utilizado por nifios ni por personas con

capacidades reducidas sin supervision.

1.2 Especificaciones generales

Maquina de decoracion de pasteles Maxima

Dimensio- . . . Grado de
. Alimenta- . . Dimensio- .
Numero Color nes, Peso (kg) cion Potencia Velocidad nes del Altura del | proteccién
de articulo AnxFxAl P (W) (RPM) pastel (cm) | contrael
eléctrica pastel (cm)
(cm) agua
09381200 Blanco
09381201 Verde 50 % 37 x 230v/
27 50Hz /1 150 40a225 @12a32 Max. 18 IPX1
09381202 Azul 62 fase
09381203 Rosa

1.3 Piezas de repuesto
En el anexo 2 hay disponible un despiece y una lista de piezas de repuesto.




Este aparato esta disefiado para crear una capa uniforme y homogénea de crema o glaseado en
los laterales y la parte superior de las tartas.

2.1 Componentes principales

N

ANSNANANAANN

Aj\\\\\\\\\\\x

26000 06 6000

\

Empufiadura de la espatula vertical
Espatula vertical

Espatula horizontal

Plato giratorio

Patas antideslizantes de goma
Volante de la espatula horizontal
Panel de control

Orificios de ventilacién

Conector de entrada de alimentacion
Interruptor de alimentacion

LED indicador de rotacién

Pantalla (indicador de velocidad)
Botones de ajuste de velocidad
Botén de encendido

Interruptor de sentido de giro

0090000000000 00
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Advertencias y normas de seguridad

A ADVERTENCIA

Este aparato solo debe utilizarse para el uso previsto. Ni el fabricante ni el proveedor se
hacen responsables de los dafios causados por un uso incorrecto de este aparato.

Este es un aparato de uso profesional destinado a ser utilizado por personas que hayan
leido detenidamente y comprendido plenamente este manual. Este equipo no debe ser
utilizado por nifios ni por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, salvo que estén bajo la supervisién adecuada.

Este aparato esta destinado Unicamente para uso en interiores.

Mantén el aparato y el enchufe eléctrico lejos del agua y otros liquidos. Si se expone a un
liquido, desconecta de inmediato el suministro eléctrico y haz que un técnico cualificado
revise el aparato. No seguir estas instrucciones puede resultar en descarga eléctrica e
incluso la muerte.

No utilice el aparato después de que se haya caido o si esta dafiado de cualquier forma.
Haga que un técnico certificado lo revise y lo repare.

No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.
No levante ni mueva nunca el aparato tirando del cable de alimentacién.
Coloque siempre el aparato sobre sus patas. No coloque el aparato de lado ni boca abajo.

No abra la carcasa ni intente reparar el aparato usted mismo, salvo que se lo indique un
técnico de Maxima. La apertura sin la autorizacién explicita de Maxima puede anular la
garantia, causar dafios a la maquina o provocar una situacién peligrosa.

No utilices dispositivos o accesorios no suministrados con el aparato o que no hayan sido
disefiados para su uso con el aparato.

Nunca pongas las manos u otras partes del cuerpo cerca de las partes moéviles del aparato
mientras esta en funcionamiento y siempre vigila el aparato cuando esté en uso.

No insertes objetos en la cubierta o aberturas del aparato.

Mantén el embalaje alejado de los nifios y deséchalo de acuerdo con las regulaciones
locales y nacionales.

Evita sobrecargar el aparato.
La instalacion eléctrica debe cumplir con las regulaciones locales.
Apaga el aparato antes de desenchufarlo.

Desconecta siempre el suministro eléctrico cuando no utilices el aparato. Para desenchufar
el enchufe, tira del enchufe y no del cable.

No toques el enchufe eléctrico con las manos mojadas.

Mantén el cable alejado del campo de operacién y no cubras el cable. Asegurate de que el
cable no entra en contacto con objetos calientes o afiliados, y mantenlo alejado del fuego.

Ten en cuenta que mientras el enchufe estd en la toma de corriente, al aparato esta
conectado a la red eléctrica.

R



No coloque nunca el aparato cerca de fuentes de calor, como hornos, cocinas o radiadores.
Evite siempre colocar el aparato bajo la luz solar directa.

Mantenga siempre una distancia de al menos 10 cm entre el aparato y las paredes u otros
objetos para la ventilacién y para facilitar el uso.

Desconecte siempre el cable de alimentacién de la toma de corriente en caso de emergencia
o averia. Aseglrese de que la clavija de alimentacién sea siempre accesible durante el
funcionamiento.

3.2 Simbolos de seguridad

Simbolo | Significado

)}f Almacene el aparato entre 10 y 30°C.

N[ | No coloque ni almacene el aparato a la luz solar directa.
\

El aparato esta destinado Unicamente al uso en interiores.

@ El aparato requiere una conexién a tierra.

4.1 Transporte y manipulacion

Los aparatos de menos de 23 kg pueden ser levantados y transportados por una sola persona.
Los aparatos de mas de 23 kg deben ser levantados por dos o mas personas. Recuerde levantar
siempre por las piernas y no por la espalda. Nunca intentes levantar o mover objetos que
superen tus capacidades.

4.2 Embalaje

Desempaqueta e inspecciona tu compra tras recibirla. Si observas defectos o dafios en el
articulo, ponte en contacto con tu proveedor de inmediato. Guarda los materiales de embalaje
en caso de que la maquina deba ser devuelta o inspeccionada por el transportista.



5.1 Instalacién eléctrica
El aparato puede estar equipado con una clavija de alimentacién moldeada montada de fabrica
o sin clavija de alimentacién:

Si el aparato esta equipado con una clavija de alimentacién moldeada montada de fabrica,
conecte la clavija de alimentacién a una toma de corriente estandar. Aseglrese de que la
tensién del aparato y la de la toma de corriente sean compatibles.
Si el aparato no estd equipado con una clavija de alimentacién moldeada montada de
fabrica, pbngase en contacto con un electricista certificado para conectar el aparato a la red
eléctrica.

Consulte el anexo 1 Esquema eléctrico para obtener mas informacién.

5.2 Antes del primer uso
Antes del primer uso:

Saque el aparato del embalaje.

Retire del aparato toda la pelicula protectora de plastico.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

Conecte la clavija de alimentacion a una toma de corriente con toma de tierra.

Limpie la espatula vertical @, la espatula horizontal @ y el plato giratorio @ con un pafio
himedo y un detergente suave antes del primer uso.

ukhwnN =

Para utilizar el aparato:

—_

Utilice la manivela de la espétula horizontal @ para subir la espatula horizontal €.

2. Utilice el mango de la espatula vertical @ para desplazar la espatula vertical @ hacia atras.

3. Coloque una base de tarta en el centro del plato giratorio @; utilice los anillos guia como
referencia.

4.  Utilice la manivela de la espatula horizontal @ para desplazar la espatula horizontal @
hacia la base de tarta.

5. Mantenga una distancia entre la base de tarta y la espatula horizontal @. Esta distancia
sera el espesor de extendido.

6. Desplace la espatula vertical @ hacia la base de tarta. Mantenga una distancia a la base de

tarta similar a la de la espétula horizontal @.

Ponga el interruptor de alimentacién @ en ON.

Opcionalmente, ponga el interruptor de sentido de giro @ en el sentido de giro deseado.

Pulse el botén de encendido @ para encender el plato giratorio @.

Utilice los botones de ajuste de velocidad @ para ajustar la velocidad deseada.

Extienda la crema o el glaseado uniformemente por la parte superiory el lateral de la base

del pastel.

La espatula vertical @ y la espatula horizontal @ retiran el exceso de crema o glaseado del

pastel, creando una capa uniforme de crema o glaseado sobre el pastel.

12. Siga afiadiendo mas crema o glaseado hasta que la base del pastel quede completamente

recubierta.

- = 0 00
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13. Gire el volante de la espatula horizontal @ media vuelta hacia abajo para crear un borde

inclinado limpio en el pastel.

14. Aleje la espatula vertical @ y la espatula horizontal @ del pastel.
15. Pulse el boton de encendido @ para apagar el plato giratorio @.

iEl pastel esta terminado!

16. Limpie el producto. Consulte el capitulo Limpieza y mantenimiento.

7.1 Limpieza del aparato
Para limpiar el aparato:

1. Ponga el interruptor de alimentaciéon @ en OFF y desenchufe el cable de alimentacion de

la toma de corriente.

2. Retire con una espatula el exceso de crema o glaseado de todas las superficies.
3. Limpie todas las superficies con un pafio limpio y himedo. Utilice un detergente suave

para limpiar todas las superficies.

Evite utilizar demasiada agua. No moje los componentes eléctricos.

4.  Seque bien todos los componentes.

7.2 Mantenimiento del aparato

Realice el mantenimiento del aparato al menos una vez al afio:

1. Ponga el interruptor de alimentacion ® en OFF y desenchufe el cable de alimentacién de

la toma de corriente.

2. Vuelva a aplicar grasa al tornillo de elevacion situado en el interior de la base.

Problema Causa

Solucién

Problema con la
alimentacién eléctrica
(enchufe suelto o
fusible fundido en la
caja de fusibles).

Compruebe el cable de alimentacion, el
enchufe y la alimentacion de red.

El aparato no se
enciende o el plato

) . . Motor defectuoso o
giratorio no gira.

sobrecargado

Compruebe que el fusible o el interruptor
automatico en la caja de fusibles funciona
correctamente

Haga que un técnico certificado inspeccione
el motor

El ajuste de velocidad
esti en cero o es
demasiado bajo

Ajuste la velocidad del plato giratorio dentro
del intervalo de 40-225 rpm, segun se
especifica
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Rotacion irregular o
a tirones del plato
giratorio

Suciedad o residuos en
el plato giratorio

Limpie el plato giratorio (elimine cualquier
residuo de crema o glaseado)

Cojinete o eje
desgastado

Compruebe si los cojinetes del plato giratorio
tienen holgura

Control de velocidad
defectuoso

Sustituya los cojinetes o el eje si el desgaste
es visible

Haga que se compruebe el control
electrénico o el controlador de velocidad

Las espatulas
verticales u
horizontales no
eliminan
correctamente el
exceso de crema o
glaseado. La
superficie del
pastel queda
irregular

Las espdtulas estan
ajustadas
incorrectamente
(distancia al pastel
incorrecta)

Reajuste las espatulas verticales y
horizontales a la distancia correcta del pastel
(lateral y parte superior)

Las espdtulas estan
desafiladas o dafiadas

Sustituya las espatulas dafiadas

Se ha utilizado una
direccién de rotacién
(sentido horario/
antihorario) o una
velocidad incorrectas

Compruebe que el plato giratorio gira en el
sentido correcto y que se mantiene la
velocidad recomendada (aproximadamente
75 a 85 RPM) para obtener el mejor
resultado.

El aparato hace un
ruido excesivo o
vibra intensamente

El pastel esta
desequilibrado en el
plato giratorio (no esta
centrado)

Coloque el pastel centrado en el plato
giratorio

Cojinete o eje
desgastado

Compruebe si el plato giratorio presenta
holgura o desgaste

El aparato no esta
nivelado o estable
durante la instalacién

Asegurese de que el aparato esté colocado
sobre una superficie plana y estable y de que
la carcasa esté fijada de forma segura

La limpieza es dificil
o las piezas
permanecen
atascadas

Los residuos de crema
o glaseado se han
endurecido

Compruebe si las piezas estan dafiadas y
sustitiyalas si es necesario

Las piezas estan
dafiadas o deformadas

Limpie inmediatamente después de su uso
segun se describe en este manual. Siga
siempre el programa de limpieza indicado en
el manual.
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seguro.

Este marcado indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos
domésticos en toda la UE. Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la
salud humana derivados de una eliminacién incontrolada de residuos, reciclelo de
forma responsable para promover la reutilizacién sostenible de los recursos
materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice los sistemas de devoluciény
recogida o pongase en contacto con el distribuidor donde se adquirié el producto.
Ellos pueden hacerse cargo de este producto para su reciclaje ambientalmente
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Merci d'avoir acheté cet appareil Maxima. Pour garantir votre sécurité et tirer le meilleur parti
de votre achat, veuillez lire attentivement les instructions avant de tenter d'installer ou d'utiliser
cet appareil. Ce manuel doit étre disponible a tout moment et conservé a proximité de 'appareil.

Tous les appareils Maxima sont certifiés CE. Par conséquent, nos appareils répondent
aux exigences légales en matiere de santé, de sécurité et d'environnement, telles que
C E définies par la Commission européenne. En outre, tous les appareils sont
soigneusement testés avant expédition afin de garantir la qualité et la sécurité de
I'appareil.

Informations générales

Pour obtenir une assistance aprés-vente, veuillez consulter la page de notre service client a
I'adresse suivante : www.maxima.com/fr/service. Les manuels d'utilisation sont disponibles en
ligne et peuvent étre téléchargés sous forme électronique depuis la page du produit sur notre
site web. Si le manuel correspondant a votre produit n'est pas disponible, veuillez contacter le
service client. Pour plus dinformations, consultez notre site web : www.maxima.com

Garantie

Nous offrons une garantie de 24 mois pour les dates de facture a partir du 01-10-2025. Les
dates de facture antérieures au 01-10-2025 bénéficient d'une garantie de 12 mois. Dans le cadre
de la garantie, nous livrerons des piéces de rechange supplémentaires en cas de : défauts de
matériau, défauts de fabrication ou autres problémes de qualité.

Les éléments suivants ne sont pas couverts par la garantie :

Dommages liés a une utilisation incorrecte de l'appareil

Les dommages liés a l'utilisation de piéces qui ne faisaient pas partie de l'appareil d'origine
Dommages dus au transport vers un autre emplacement apres la livraison ou a une
installation et un raccordement incorrects

Les dommages aux composants causés par un mauvais raccordement électrique ou a l'eau
Les dommages résultant du démontage et/ou de la modification de I'appareil d'origine sans
autorisation

Les dommages résultant d'une mauvaise utilisation, d'un mauvais nettoyage ou d'un
entretien inadéquat

Les dommages résultant d'un incendie, de l'effondrement d’'un batiment, de la foudre, d'une
inondation, de surtensions ou de nuisibles

La non-lecture ou le non-respect du manuel d'utilisation

Les consommables et les pieces sujettes a l'usure

Une facture altérée ou l'absence de facture
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1.1 Utilisation prévue
Cet appareil ne doit étre utilisé que pour l'usage pour lequel il a été congu et prévu. Le fabricant
et le fournisseur ne sont pas responsables des dommages causés par un fonctionnement
incorrect et une utilisation non conforme.

Cet appareil est un appareil professionnel et doit uniquement étre utilisé par un professionnel
formé ayant lu et compris ce manuel. Il ne doit pas étre utilisé par des enfants ou des personnes
aux capacités réduites sans surveillance.

1.2 Spécifications générales

Machine a décorer les gateaux Maxima

Dimen- . Dimen- .
. N Alimenta- . . . Hauteur Indice
Numéro sions, . . Puissance | Vitesse (tr/ sions du N e .
N Couleur Poid (kg) tion N ~ du gateau | d'étanchéi-
d'article LxPxH . . (W) min) gateau M
électrique (cm) té
(cm) (cm)
09381200 Blanc
09381201 Vert 50 % 37 x 230v/ . .
27 50Hz /1 150 40a225 @12a32 Max. 18 IPX1
09381202 Bleu 62 Phase
09381203 Rose

1.3 Piéces de rechange
Une vue éclatée et une liste des pieces de rechange sont disponibles en annexe 2.




Cet appareil est concu pour créer une couche de creme ou de glagage uniforme et réguliere sur
les cotés et le dessus des gateaux.

2.1 Piéces principales

N

ANSNANANAANN

Aj\\\\\\\\\\\x

26000 06 6000

\

Poignée de la spatule verticale
Spatule verticale

Spatule horizontale

Plateau tournant

Pieds antidérapants en caoutchouc
Volant de la spatule horizontale
Panneau de commande

Ouies de ventilation

Entrée d'alimentation
Interrupteur principal

LED d'indication de rotation
Affichage (indicateur de vitesse)
Boutons de réglage de la vitesse
Bouton Marche/Arrét
Commutateur de sens de rotation

0090000000000 00
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Avertissements et consignes de sécurité

A AVERTISSEMENT

Cet appareil ne doit étre utilisé que conformément a I'usage prévu. Ni le fabricant ni le
fournisseur ne sont responsables des dommages causés par une utilisation incorrecte de
cet appareil.

Il s'agit d'un appareil professionnel destiné a étre utilisé par des personnes ayant lu
attentivement et entierement compris ce manuel. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants ou des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, sauf si elles sont sous surveillance appropriée.

Cet appareil est destiné a une utilisation en intérieur uniquement.

Conservez l'appareil et la fiche électrique a l'abri de 'eau et d'autres liquides. Si I'un ou
I'autre est exposé a un liquide, débranchez immédiatement l'alimentation électrique et
faites vérifier 'appareil par un technicien certifié. Le non-respect de ces instructions peut
entrainer un choc électrique, voire un déces.

N'utilisez pas l'appareil aprés une chute ou s'il est endommagé de quelque maniére que ce
soit. Faites-le contrdler et réparer par un technicien certifié.

Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonctionnement.
Ne soulevez et ne déplacez jamais I'appareil par le cable d'alimentation.
Placez toujours l'appareil sur ses pieds. Ne placez pas I'appareil sur le c6té ni a l'envers.

N'ouvrez pas le boitier et n'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme, sauf instruction
d'un technicien Maxima. L'ouverture sans autorisation explicite de Maxima peut annuler la
garantie, endommager l'appareil ou entrainer une situation dangereuse.

N'utilisez pas de dispositifs ou d'accessoires qui ne sont pas fournis avec l'appareil ou
congus pour fonctionner avec lui.

Ne mettez jamais vos mains ou d'autres parties du corps a proximité des parties mobiles
de l'appareil lorsqu'il est en marche et gardez toujours un ceil sur I'appareil lorsqu'il est en
cours d'utilisation.

N'insérez pas d'objets dans le boitier ou les ouvertures de l'appareil.

FR Conservez tous les emballages hors de portée des enfants et éliminez-les conformément
aux réglementations locales et nationales.

Evitez de surcharger l'appareil.
Linstallation électrique doit étre conforme aux réglementations locales.
Eteignez 'appareil avant de retirer la fiche d'alimentation.

Débranchez toujours l'alimentation électrique lorsque l'appareil n'est pas utilisé. Pour
retirer la fiche de la prise, tirez toujours sur la fiche elle-mé&me et non sur le cable.

Ne touchez pas la fiche d'alimentation avec des mains humides ou mouillées.

Maintenez le cable d'alimentation a I'écart de la zone d'utilisation et ne le couvrez pas.
Veillez a ce que le cable d'alimentation n'entre pas en contact avec des objets chauds ou
tranchants et tenez-le éloigné des flammes nues.

Notez que lorsque la fiche est dans la prise électrique, I'appareil est connecté au réseau

électrique.



Ne placez jamais l'appareil a proximité de sources de chaleur, telles que des fours, des
cuisinieres ou des radiateurs. Evitez toujours de placer I'appareil en plein soleil.

Gardez toujours une distance d'au moins 10 cm entre l'appareil et les murs ou d'autres
objets afin d'assurer la ventilation et la facilité d'utilisation.

Débranchez toujours le cable d'alimentation de la prise de courant en cas d'urgence ou de
dysfonctionnement. Assurez-vous que la fiche d‘alimentation est toujours accessible
pendant le fonctionnement.

3.2 Symboles de sécurité

Sym-

bole Signification

.J}ﬂ Entreposez I'appareil entre 10 et 30 °C.

\/

>NI| | Ne placez et ne stockez pas I'appareil 4 la lumiére directe du soleil.
I\

L'appareil est destiné a une utilisation en intérieur uniquement.

@ L'appareil nécessite une connexion avec mise a la terre.

4.1 Transport et manutention

Les appareils de moins de 23 kg peuvent étre soulevés et portés par une seule personne. Les
appareils de plus de 23 kg doivent étre soulevés par deux personnes ou plus. N'oubliez pas de
toujours soulever par les jambes et non par le dos. N'essayez jamais de soulever ou de déplacer
des objets qui dépassent vos capacités. Demandez de |'aide ou utilisez 'équipement approprié,
si nécessaire..

4.2 Emballage

Déballez et inspectez votre achat immédiatement apres réception. Si l'article présente des vices
cachés ou des dommages, contactez immédiatement votre fournisseur. Conservez tous les
matériaux d'emballage au cas ou l'appareil devrait étre renvoyé ou inspecté par le service de
livraison.



5.1 Installation électrique
Lappareil peut étre équipé d'une fiche d'alimentation moulée installée en usine ou étre fourni
sans fiche d'alimentation :

Si votre machine est équipée d'une fiche d'alimentation moulée installée en usine, branchez
la fiche d'alimentation sur une prise de courant standard. Assurez-vous que la tension de la
machine et celle de la prise de courant sont compatibles.
Si votre machine n'est pas équipée d'une fiche d'alimentation moulée installée en usine,
contactez un électricien qualifié pour raccorder I'appareil a I'alimentation électrique.

Voir la piéce jointe 1 Schéma électrique pour plus d'informations.

5.2 Avant la premiére utilisation
Avant la premiére utilisation :

Retirez I'appareil de 'emballage.

Retirez tout le film plastique de protection de l'appareil.

Placez l'appareil sur une surface plane et stable.

Branchez la fiche d'alimentation sur une prise de courant avec mise a la terre.

Nettoyez la spatule verticale @, la spatule horizontale @ et le plateau tournant @ avec un
chiffon humide et un détergent doux avant la premiere utilisation.

uhwN =

Pour utiliser 'appareil :

1. Utilisez le volant de la spatule horizontale @ pour déplacer la spatule horizontale @ vers
le haut.

2. Utilisez la poignée de la spatule verticale @ pour déplacer la spatule verticale @ vers
larriere.

3. Placezunfond de gateau au centre du plateau tournant @), utilisez les anneaux de guidage
comme référence.

4.  Utilisez le volant de la spatule horizontale @ pour déplacer la spatule horizontale @ vers
le fond de gateau.

5.  Gardez une distance entre le fond de gateau et la spatule horizontale €. Cette distance
correspondra a votre épaisseur d'étalement.

6. Déplacez la spatule verticale @ vers le fond de gateau. Gardez une distance du fond de

gateau similaire a celle de la spatule horizontale €.

Mettez l'interrupteur d'alimentation @ sur ON.

En option, réglez le commutateur de sens de rotation @ sur le sens de rotation souhaité.

Appuyez sur le bouton d'alimentation @ pour mettre en marche le plateau tournant @.

Utilisez les boutons de réglage de la vitesse @ pour régler la vitesse souhaitée.

Etalez uniformément la créme ou le glacage sur le dessus et sur le c6té de la base du

gateau.

La spatule verticale @ et la spatule horizontale @ raclent tout excés de créme ou de

glacage du gateau, créant un revétement uniforme de créme ou de glacage sur le gateau.

12. Continuez a ajouter de la créme ou du glacage jusqu'a ce que la base du gateau soit

entierement recouverte.

=
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13. Tournez le volant de la spatule horizontale @ d'un demi-tour vers le bas pour créer une
aréte inclinée nette sur le gateau.

14. Eloignez la spatule verticale @ et la spatule horizontale @ du gateau.

15.  Appuyez sur le bouton d'alimentation @ pour arréter le plateau tournant @.
Le gateau est terminé !

16. Nettoyez le produit. Voir le chapitre Nettoyage et entretien.

7.1 Nettoyage de l'appareil
Pour nettoyer l'appareil :

1. Mettez I'interrupteur d'alimentation @ sur OFF et débranchez le cable d'alimentation de la
prise de courant.

2. Retirez tout excés de creme ou de glagage de toutes les surfaces a l'aide d'une spatule.

3. Nettoyez toutes les surfaces avec un chiffon propre et humide. Utilisez un détergent doux
pour nettoyer toutes les surfaces.
Evitez d'utiliser trop d'eau. Ne mouillez pas les composants électriques.

4.  Séchez soigneusement tous les composants.

7.2 Entretien de l'appareil
Effectuez I'entretien de I'appareil au moins une fois par an :

1. Mettez l'interrupteur d'alimentation @ sur OFF et débranchez le cable d'alimentation de la
prise de courant.
2. (Ré)appliquez de la graisse sur la vis de levage a l'intérieur de la base.

Probléme Cause Solution
Probléme
d'alimentation
électrique (fiche Vérifiez le cable d’alimentation, la fiche et
i desserrée ou fusible l'alimentation secteur.
L'appareil ne se grillé dans le boitier &

met pas en marche | fysibles)
ou le plateau
tournant ne tourne

Vérifiez si le fusible ou le disjoncteur dans la
Moteur défectueux ou | boite a fusibles fonctionne correctement

pas. . . . —
surchargé Faites contréler le moteur par un technicien
certifié
Le réglage de vitesse est | Réglez la vitesse du plateau tournant dans la
a zéro ou trop faible plage de 40 a 225 tr/min comme indiqué

R



Rotation irréguliere
ou saccadée du
plateau tournant

Saleté ou résidus sur le
plateau tournant

Nettoyez le plateau tournant (retirez tous les
résidus de creme ou de glacage)

Roulement ou arbre usé

Vérifiez le jeu des roulements du plateau
tournant

Commande de vitesse
défectueuse

Remplacez les roulements ou l'arbre si une
usure est visible

Faites contrdler la commande électronique
ou le contrdleur de vitesse

Les spatules
verticales ou
horizontales
n'éliminent pas
correctement
I'excés de créme ou
de glacage. La
surface du gateau
reste irréguliére

Les spatules sont mal
réglées (distance au
gateau incorrecte)

Réglez a nouveau les spatules verticales et
horizontales a la distance correcte du gateau
(cOté et dessus)

Les spatules sont
émoussées ou
endommagées

Remplacez les spatules endommagées

Sens de rotation
(horaire/antihoraire) ou
vitesse utilisé incorrect

Vérifiez que le plateau tournant tourne dans
le bon sens et que la vitesse recommandée
(environ 75 a 85 tr/min) est maintenue pour
obtenir le meilleur résultat.

L'appareil fait un
bruit excessif ou
vibre fortement

Gateau déséquilibré sur
le plateau tournant (non
centré)

Placez le gateau au centre du plateau
tournant

Roulement ou arbre usé

Vérifiez le plateau tournant pour détecter
tout jeu ou toute usure

L'appareil n'est pas de
niveau ou n'est pas
stable lors de
I'installation

Assurez-vous que l'appareil est placé sur une
surface plane et stable et que le carter est
solidement fixé

Le nettoyage est
difficile ou des
piéces restent
bloquées

Des résidus de créme
ou de glacage ont durci

Vérifiez 'état des pieces et remplacez-les si
nécessaire

Les pieces sont
endommagées ou
déformées

Nettoyez immédiatement aprés utilisation,
comme décrit dans ce manuel. Respectez
toujours le programme de nettoyage indiqué
dans le manuel.

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets
ménagers dans I'UE. Afin d'éviter tout risque pour I'environnement ou la santé
humaine dd a une élimination non contrdlée des déchets, recyclez-le de maniére
responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles.
Pour retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systémes de reprise et de
collecte ou contacter le revendeur auprés duquel le produit a été acheté. Il pourra
reprendre ce produit pour un recyclage respectueux de I'environnement.

R




Grazie per aver acquistato questo apparecchio Maxima. Per garantire la propria sicurezza e
ottenere il massimo dall'acquisto, si prega di leggere attentamente le istruzioni prima di tentare
diinstallare o utilizzare questo apparecchio. Il presente manuale deve essere sempre disponibile
e conservato vicino allapparecchio.

Tutti gli apparecchi Maxima sono certificati CE. Di conseguenza, i nostri apparecchi
c E soddisfano i requisiti legali relativi a salute, sicurezza e ambiente, come stabilito dalla

Commissione Europea. Inoltre, tutti gli apparecchi vengono accuratamente testati
prima della spedizione per garantire la qualita e la sicurezza dell'apparecchio.

Informazioni generali

Per l'assistenza post-vendita, visitare la pagina: www.maxima.com/it/servizio. | manuali d'uso
sono disponibili online ed & possibile scaricarli dalla pagina del prodotto del nostro sito Web.
Nel caso in cui il manuale del prodotto non fosse disponibile, contattare I'assistenza clienti. Per
maggiori informazioni, visitare il nostro sito Web: www.maxima.com

Garanzia

Offriamo una garanzia di 24 mesi per date fattura a partire dal 01-10-2025. Per date fattura
precedenti al 01-10-2025 la garanzia & di 12 mesi. In garanzia forniremo pezzi di ricambio
aggiuntivi in caso di: difetti dei materiali, difetti di fabbricazione o altri problemi di qualita.

| seguenti elementi non sono coperti dalla garanzia:

Danni dovuti all'uso non corretto dell'apparecchio

Danni legati all'utilizzo di parti non appartenenti alla macchina originale

Danni dovuti al trasporto in un‘altra sede dopo la consegna o a installazione e collegamento
non corretti

Danni ai componenti causati da un collegamento elettrico o idrico di tipo erroneo

Danni causati dallo smontaggio e/o dalla modifica della macchina originale senza aver
ricevuto alcuna autorizzazione

Danni causati da uso improprio, pulizia insufficiente o manutenzione inadeguata

Danni causati da incendi, crolli di edifici, fulmini, inondazioni, sbalzi di tensione o parassiti
Mancata lettura o osservanza del manuale d'uso

Materiali di consumo e parti soggette a usura

Fattura alterata o assente
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1.1 Uso previsto

Non ¢ possibile usare questo apparecchio solo scopi diversi da quelli previsti. Il produttore e il
fornitore non saranno responsabili degli eventuali danni causati da un funzionamento e un uso

improprio.

Questo € un apparecchio professionale e deve essere utilizzato esclusivamente da personale
qualificato che ha letto e compreso il presente manuale. Non deve essere utilizzato da bambini
o da persone con capacita ridotte senza supervisione.

1.2 Specifiche generali

Macchina per decorazione torte Maxima
" Dimensio- . s Dimensio- Altezza Grado di
acr(:i(ilgli Colore ni, LxPxA Peso (kg) AIIZrir:)eanta- Po(tvevr;za (V527ri:?:) nidella della torta | protezione
(cm) g torta (cm) (cm) dall'acqua
09381200 Bianco
09381201 Verde 230v/
50% 37 27 50Hz /1 150 Pas0a | @datza |y, 48 IPX1

09381202 Blu 62 Fase 225 32
09381203 Rosa

1.3 Ricambi
Nell'allegato 2 sono disponibili una vista esplosa e un elenco dei ricambi.




Questo apparecchio € progettato per creare uno strato di crema o glassa uniforme e costante
sui lati e sulla parte superiore delle torte.

2.1 Componenti principali

N

ANSNANANAANN

Aj\\\\\\\\\\\x

26000 06 6000

\

Impugnatura della spatola verticale
Spatola verticale

Spatola orizzontale

Piatto girevole

Piedini antiscivolo in gomma
Volantino della spatola orizzontale
Pannello di controllo

Feritoie di ventilazione

Ingresso della spina di alimentazione
Interruttore di alimentazione

LED di indicazione rotazione

Display (indicatore di velocita)
Pulsanti di regolazione della velocita
Pulsante di accensione

Interruttore della direzione di rotazione

0090000000000 00
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Avvertenze e norme di sicurezza

A AVVERTENZA

Questo apparecchio pud essere utilizzato esclusivamente per lo scopo previsto. Né il
produttore né il fornitore sono responsabili per danni causati dall'uso improprio di questo
apparecchio.

Questo apparecchio € un‘apparecchiatura professionale destinata alluso da parte di
persone che hanno letto attentamente e compreso completamente questo manuale.
Questa apparecchiatura non deve essere utilizzata da bambini o da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, salvo che siano sotto adeguata supervisione.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso in ambienti interni.

Tenere l'apparecchio e la spina elettrica a distanza dall'acqua e dagli altri liquidi. Se uno dei
due elementi dovesse entrare a contatto con un liquido, scollegare immediatamente
I'alimentazione e far controllare l'apparecchio a un tecnico certificato. La mancata
osservanza di queste istruzioni potrebbe causare scosse elettriche o la morte.

Non utilizzare I'apparecchio dopo che & caduto o se & danneggiato in qualsiasi modo. Farlo
controllare e riparare da un tecnico certificato.

Non spostare l'apparecchio durante il funzionamento.
Non sollevare né spostare mai l'apparecchio tramite il cavo di alimentazione.

Posizionare sempre l'apparecchio sui piedini. Non posizionare I'apparecchio su un lato o
capovolto.

Non aprire l'involucro né tentare di riparare I'apparecchio autonomamente, salvo diversa
indicazione di un tecnico Maxima. Lapertura senza esplicita autorizzazione di Maxima puo
invalidare la garanzia, causare danni alla macchina o comportare una situazione pericolosa.

Non utilizzare dispositivi o accessori che non siano stati forniti con I'apparecchio o non
compatibili con esso.

Non awvicinare le mani o altre parti del corpo alle parti mobili dell'apparecchio in funzione
e tenerlo sempre d'occhio durante l'utilizzo.

Non inserire oggetti nellinvolucro o nelle aperture dell'apparecchio.

Tenere tutte le confezioni fuori dalla portata dei bambini e smaltirle in conformita alle
normative locali e nazionali.

Non sovraccaricare l'apparecchio. IT
Eseguire l'installazione elettrica in conformita alle normative locali.
Spegnere l'apparecchio prima di togliere la spina.

Scollegare sempre la corrente quando l'apparecchio non viene usato. Per rimuovere la
spina dalla presa, impugnarla senza esercitare trazione sul cavo.

Non toccare la spina di alimentazione con le mani umide o bagnate.

Tenere il cavo di alimentazione a distanza dalla zona di funzionamento e non coprirlo.
Verificare che il cavo di alimentazione non entri a contatto con oggetti caldi o taglienti e
tenerlo a distanza dalle fiamme libere.

R



Quando la spina & inserita nella presa elettrica, I'apparecchio sara collegato alla rete
elettrica.

Non collocare mai l'apparecchio vicino a fonti di calore, quali forni, piani cottura o radiatori.
Evitare sempre di collocare l'apparecchio alla luce diretta del sole.

Mantenere sempre una distanza di almeno 10 cm tra l'apparecchio e le pareti o altri oggetti
per garantire la ventilazione e facilitare l'uso.

In caso di emergenza o malfunzionamento, scollegare sempre il cavo di alimentazione dalla
presa di corrente. Assicurarsi che la spina di alimentazione sia sempre accessibile durante
il funzionamento.

3.2 Simboli di sicurezza

Simbolo | Significato

m)ir Conservare |'apparecchio tra 10 e 30°C.

/
>NZ| | Non posizionare né conservare I'apparecchio alla luce solare diretta.
\

L'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso in ambienti interni.

@ L'apparecchio richiede un collegamento a terra.

4.1 Trasporto e movimentazione

Gli apparecchi di peso inferiore a 23 kg possono essere sollevati e trasportati da una sola
persona. Gli apparecchi di peso superiore a 23 kg devono essere sollevati da due o piu persone.
Ricordate di sollevare sempre dalle gambe e non dalla schiena. Non cercate mai di sollevare o
spostare oggetti al di la delle vostre capacita. Se necessario, chiedere assistenza o utilizzare
I'attrezzatura appropriata.

4.2 Imballaggio

Disimballare e ispezionare l'acquisto subito dopo la ricezione. In caso di difetti latenti o danni
all'articolo, contattare immediatamente il fornitore. Conservare tutti i materiali di imballaggio
nel caso in cui occorra restituire la macchina o farla ispezionare dal corriere.



5.1

Installazione elettrica

L'apparecchio pud essere dotato di una spina di alimentazione stampata installata in fabbrica
oppure privo di spina di alimentazione:

Se la macchina é dotata di una spina di alimentazione stampata installata in fabbrica, inserire
la spina di alimentazione in una presa di corrente standard. Assicurarsi che la tensione della
macchina e quella della presa di corrente siano compatibili.

Se la macchina non & dotata di una spina di alimentazione stampata installata in fabbrica,
contattare un elettricista qualificato per collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica.

Per ulteriori informazioni, vedere Il'allegato 1 Schema elettrico.

5.2 Prima del primo utilizzo
Prima del primo utilizzo:

uhwN =

Rimuovere l'apparecchio dall'imballaggio.

Rimuovere tutte le pellicole protettive in plastica dall'apparecchio.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana e stabile.

Inserire la spina di alimentazione in una presa di corrente con messa a terra.

Pulire la spatola verticale @, la spatola orizzontale @ e il piatto girevole @ con un panno
umido e un detergente delicato prima del primo utilizzo.

Per utilizzare I'apparecchio:

1.

2.

10.
11.

Utilizzare il volantino della spatola orizzontale @ per spostare verso l'alto la spatola
orizzontale @.

Utilizzare l'impugnatura della spatola verticale @ per spostare all'indietro la spatola
verticale @.

Posizionare una base della torta al centro del piatto girevole @; utilizzare gli anelli di guida
come riferimento.

Utilizzare il volantino della spatola orizzontale @ per spostare la spatola orizzontale @
verso la base della torta.

Mantenere una distanza tra la base della torta e la spatola orizzontale €. Questa distanza
sara lo spessore di stesura.

Spostare la spatola verticale @ verso la base della torta. Mantenere dalla base della torta
una distanza simile a quella della spatola orizzontale @.

Portare l'interruttore di alimentazione @ su ON.

Opzionalmente, impostare l'interruttore del senso di rotazione @ sul senso di rotazione
desiderato.

Premere il pulsante di alimentazione @ per accendere il piatto girevole @.

Utilizzare i pulsanti di regolazione della velocita @ per impostare la velocita desiderata.
Spalmare uniformemente crema o glassa sulla parte superiore e sui lati della base della
torta.

La spatola verticale @ e la spatola orizzontale @ rimuovono tutta la crema o la glassa in
eccesso dalla torta, creando un rivestimento uniforme di crema o glassa sulla torta.
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12.

13.

14.
15.

16.
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Continuare ad aggiungere crema o glassa finché la base della torta non & completamente
rivestita.

Ruotare verso il basso di mezzo giro il volantino della spatola orizzontale @ per creare un
bordo angolato pulito sulla torta.

Allontanare la spatola verticale @ e la spatola orizzontale @ dalla torta.

Premere il pulsante di alimentazione @ per spegnere il piatto girevole @.

La torta e pronta!

Pulire il prodotto. Vedere il capitolo Pulizia e manutenzione.

Pulizia dell'apparecchio

Per pulire 'apparecchio:

1.

2.

4.

7.2

Portare l'interruttore di alimentazione @ su OFF e scollegare il cavo di alimentazione dalla
presa di corrente.

Rimuovere tutta la crema o la glassa in eccesso da tutte le superfici con una spatola.
Pulire tutte le superfici con un panno pulito e umido. Utilizzare un detergente delicato per
pulire tutte le superfici.

Evitare di utilizzare acqua in eccesso. Non bagnare i componenti elettrici.

Asciugare accuratamente tutti i componenti.

Manutenzione dell'apparecchio

Eseguire la manutenzione dellapparecchio almeno una volta all'anno:

1.

2.

Portare l'interruttore di alimentazione @ su OFF e scollegare il cavo di alimentazione dalla
presa di corrente.
(Ri)applicare il grasso alla vite di sollevamento allinterno della base.

Problema Causa Soluzione

L'apparecchio non

Problema con
I'alimentazione elettrica
(spina allentata o
fusibile bruciato nella
scatola dei fusibili)

Controllare il cavo di alimentazione, |a spina
e l'alimentazione di rete.

Verificare che il fusibile o I'interruttore

St atctcen‘de o||I Mot ¢ automatico nella scatola dei fusibili funzioni
piatto girevole non otore guasto o correttamente
ruota. sovraccarico - -
Far controllare il motore da un tecnico
qualificato

L'impostazione della
velocita & su zero o
troppo bassa

Impostare la velocita del piatto girevole entro
I'intervallo 40-225 RPM come specificato

R



Rotazione
irregolare o a scatti
del piatto girevole

Sporco o residui sul
piatto girevole

Pulire il piatto girevole (rimuovere eventuali
residui di crema o glassa)

Cuscinetto o albero
usurato

Verificare il gioco dei cuscinetti del piatto
girevole

Controllo velocita
difettoso

Sostituire i cuscinetti o I'albero se 'usura &
visibile

Far controllare il controllo elettronico o il
regolatore di velocita

Le spatole verticali
o orizzontali non
rimuovono
correttamente
I'eccesso di crema
o glassa. La
superficie della
torta rimane
irregolare

Le spatole sono
regolate in modo errato
(distanza dalla torta
errata)

Regolare nuovamente le spatole verticali e
orizzontali alla distanza corretta dalla torta
(lato e parte superiore)

Le spatole sono
smussate o danneggiate

Sostituire le spatole danneggiate

Direzione di rotazione
(orario/antiorario) o
velocita utilizzata non
corretta

Verificare che il piatto girevole ruoti nella
direzione corretta e che venga mantenuta la
velocita consigliata (circa 75-85 RPM) per
ottenere il miglior risultato.

L'apparecchio
produce rumore
eccessivo o vibra
fortemente

Torta sbilanciata sul
piatto girevole (non
centrata)

Posizionare la torta centrata sul piatto
girevole

Cuscinetto o albero
usurato

Verificare la presenza di gioco o usura del
piatto girevole

L'apparecchio non € in
piano o non e stabile
durante l'installazione

Assicurarsi che I'apparecchio sia posizionato
su una superficie piana e stabile e che
I'alloggiamento sia fissato saldamente

La pulizia & difficile
o le parti
rimangono
bloccate

| residui di crema o
glassa si sono induriti

Verificare le parti per eventuali danni e
sostituirle se necessario

Le parti sono
danneggiate o
deformate

Pulire immediatamente dopo l'uso come
descritto in questo manuale. Seguire sempre
il programma di pulizia indicato nel manuale.

Questo simbolo indica che questo prodotto non deve essere smaltito insieme agli
altri rifiuti domestici nellUE. Per prevenire possibili danni all'ambiente o alla salute

responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per
restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di restituzione e raccolta oppure
contattare il rivenditore presso cui & stato acquistato il prodotto. Il rivenditore puo

K umana derivanti da uno smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarlo in modo
_——

ritirare questo prodotto per un riciclaggio sicuro per 'ambiente.




Bedankt dat je dit apparaat van Maxima hebt gekocht. Lees voor je eigen veiligheid en om het
meeste uit je aankoop te halen deze handleiding zorgvuldig voordat je dit apparaat installeert
of gebruikt. Deze handleiding moet altijd beschikbaar zijn en in de buurt van het apparaat
worden bewaard.

Alle Maxima-apparaten zijn CE-gecertificeerd. Daardoor voldoen onze apparaten aan
de wettelijke eisen met betrekking tot gezondheid, veiligheid en het milieu, zoals

C € vastgesteld door de Europese Commissie. Daarnaast worden alle apparaten voor
verzending grondig getest om de kwaliteit en veiligheid van het apparaat te
waarborgen.

Algemene informatie

Voor  aftersales-ondersteuning ga je naar onze klantenservicepagina  op:
www.maxima.com/nl/klantenservice. Gebruikershandleidingen zijn online beschikbaar en
kunnen elektronisch worden gedownload vanaf de productpagina op onze website. Als de
handleiding voor jouw product niet beschikbaar is, neem dan contact op met de klantenservice.
Voor meer informatie ga je naar onze website: www.maxima.com

Garantie

Wij bieden een garantie van 24 maanden voor factuurdata vanaf 01-10-2025. Voor factuurdata
voor 01-10-2025 geldt een garantie van 12 maanden. Onder de garantie leveren wij extra
reserveonderdelen in geval van: materiaaldefecten, fabricagefouten of andere
kwaliteitsproblemen.

Het volgende valt niet onder de garantie:

Schade door onjuist gebruik van het apparaat

Schade in verband met het gebruik van onderdelen die geen deel uitmaakten van de
originele machine

Schade door transport naar een andere locatie na levering of door onjuiste installatie en
aansluiting

Schade aan onderdelen veroorzaakt door onjuiste elektrische of wateraansluiting

Schade als gevolg van demontage en/of wijziging aan de originele machine zonder
toestemming

Schade als gevolg van verkeerd gebruik, slechte reiniging of onjuist onderhoud

Schade als gevolg van brand, instorting van gebouwen, bliksem, overstroming, stroompieken
of ongedierte

Het niet lezen of volgen van de gebruikershandleiding

Verbruiksartikelen en onderdelen die onderhevig zijn aan slijtage

Een gewijzigde factuur of geen factuur
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1.1 Beoogd gebruik
Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het is ontworpen en bedoeld.

De fabrikant en leverancier zijn niet aansprakelijk voor eventuele schade veroorzaakt door
onjuiste bediening en oneigenlijk gebruik.

Dit is een professioneel apparaat en mag alleen worden gebruikt door een opgeleide
professional die deze handleiding heeft gelezen en begrepen. Het apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen of door personen met beperkte capaciteiten zonder toezicht.

1.2 Algemene specificaties

Maxima cake-decoratiemachine
Afmetin-
Artikel- gen, Gewicht | Elektrische | Vermogen | Toerental Cak'e-af- Cakehoog- .Watef'
Kleur L metingen dichtheids-
nummer BxDxH (kg) aansluiting (W) (RPM) te (cm)
(cm) klasse
(cm)
09381200 Wit
09381201 Groen 50 % 37 x 230v/
27 50Hz /1 150 40tot 225 | @ 12tot 32 Max. 18 IPX1

09381202 |  Blauw 62 fase
09381203 Roze

1.3 Reserveonderdelen
Een explosietekening en een lijst met reserveonderdelen zijn beschikbaar in bijlage 2.



Dit apparaat is bedoeld om op de zijkanten en de bovenkant van taarten een gelijkmatige,
consistente creme- of frostinglaag aan te brengen.

2.1 Hoofdonderdelen

N

ANSNANANAANN

Aj\\\\\\\\\\\x

26000 06 6000

\

Handgreep van de verticale spatel
Verticale spatel

Horizontale spatel

Draaiplateau

Rubberen antislipvoeten
Handwiel voor horizontale spatel
Bedieningspaneel
Ventilatieopeningen

Ingang voor netstekker
Aan/uit-schakelaar
Rotatie-indicatie-LED

Display (snelheidsindicator)
Snelheidsinstelknoppen
Aan/uit-knop
Rotatierichtingsschakelaar

0090000000000 00
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Veiligheidswaarschuwingen en voorschriften

A WAARSCHUWING

Je mag dit apparaat alleen gebruiken voor het doel waarvoor het is ontworpen. Noch de
fabrikant, noch de leverancier is aansprakelijk voor schade die ontstaat door onjuist
gebruik van dit apparaat.

Dit is een apparaat voor professioneel gebruik, bedoeld voor gebruik door personen die
deze handleiding grondig hebben gelezen en volledig hebben begrepen. Dit apparaat mag
niet worden bediend door kinderen of personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten, tenzij zij onder voldoende toezicht staan.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis.

Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als een van
beide wordt blootgesteld aan een vloeistof, koppel dan onmiddellijk de stroomtoevoer los
en laat het apparaat nakijken door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen van
deze instructies kan elektrische schokken of zelfs de dood tot gevolg hebben.

Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of als het op welke manier dan ook
beschadigd is. Laat het controleren en repareren door een gecertificeerde technicus.

Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.
Til of verplaats het apparaat nooit aan de netkabel.

Plaats het apparaat altijd op de voeten. Plaats het apparaat niet op zijn zijkant en niet
ondersteboven.

Open de behuizing niet en probeer het apparaat niet zelf te repareren, tenzij een Maxima-
technicus je dit opdraagt. Het openen zonder uitdrukkelijke toestemming van Maxima kan
de garantie doen vervallen, schade aan het apparaat veroorzaken of leiden tot een
gevaarlijke situatie.

Gebruik geen apparaten of accessoires die niet bij het apparaat zijn geleverd of zijn
ontworpen om ermee te werken.

Raak tijdens werking nooit de bewegende onderdelen van het apparaat aan met je handen
of andere lichaamsdelen en houd het apparaat tijdens het gebruik altijd in de gaten.

Steek geen voorwerpen in de behuizing of openingen van het apparaat.

Houd alle verpakkingen uit de buurt van kinderen en voer de verpakking af in
overeenstemming met de lokale en nationale voorschriften.

Voorkom overbelasting van het apparaat.
De elektrische installatie moet voldoen aan de plaatselijke voorschriften.
Schakel het apparaat uit voordat je de stekker uit het stopcontact haalt.

Koppel altijd de stroom los wanneer het apparaat niet in gebruik is. Trek bij het verwijderen
van de stekker altijd aan de stekker zelf en niet aan de kabel.

Raak de stekker niet aan met vochtige of natte handen.

Houd het netsnoer uit de buurt van het werkbereik en dek het snoer niet af. Zorg ervoor
dat het netsnoer niet in contact komt met hete of scherpe voorwerpen en houd het uit de
buurt van open vuur.

R



Houd er rekening mee dat terwijl de stekker in het stopcontact zit, het apparaat is
aangesloten op het elektriciteitsnet.

Plaats het apparaat nooit in de buurt van warmtebronnen, zoals ovens, fornuizen of
radiatoren. Vermijd altijd dat je het apparaat in direct zonlicht plaatst.

Houd altijd minimaal 10 cm afstand tussen het apparaat en muren of andere objecten voor
ventilatie en zodat je het apparaat gemakkelijk kunt gebruiken.

Trek in geval van nood of storing altijd de stekker van het netsnoer uit het stopcontact. Zorg
ervoor dat je de stekker tijdens gebruik altijd kunt bereiken.

3.2 Veiligheidssymbolen

Sym-

bool Betekenis

m)ir Bewaar het apparaat tussen 10 en 30°C.

\/

SN[ | Plaats of bewaar het apparaat niet in direct zonlicht.
I\

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis.

@ Het apparaat vereist een geaarde aansluiting.

4.1 Transport & handeling

Apparaten onder 23 kg kunnen door één persoon worden getild en gedragen. Apparaten boven
23 kg moeten door twee of meer personen worden getild. Denk eraan altijd vanuit de benen te
tillen en niet vanuit de rug. Probeer nooit objecten te tillen of te verplaatsen buiten je
mogelijkheden. Vraag om hulp of gebruik het juiste gereedschap, indien nodig.

4.2 \Verpakking

Ontpak en inspecteer je aankoop onmiddellijk na ontvangst. Als er verborgen gebreken of
schade aan het product zijn, neem dan onmiddellijk contact op met je leverancier. Bewaar alle
verpakkingsmaterialen voor het geval de machine geretourneerd moet worden of door de
koerier geinspecteerd moet worden.



5.1 Elektrische installatie
Het apparaat kan zijn uitgerust met een in de fabriek aangebrachte aangegoten stekker of
zonder stekker:

Als je apparaat is uitgerust met een in de fabriek aangebrachte aangegoten stekker: steek de
stekker in een standaard stopcontact. Controleer of de spanning van je apparaat en de
netspanning van het stopcontact overeenkomen.
Als je apparaat niet is uitgerust met een in de fabriek aangebrachte aangegoten stekker,
neem dan contact op met een gecertificeerde elektricien om het apparaat op de netvoeding
aan te sluiten.

Zie bijlage 1 Elektrisch schema voor meer informatie.

5.2 V66r het eerste gebruik
V66ér het eerste gebruik:

Haal het apparaat uit de verpakking.

Verwijder alle beschermfolie van het apparaat.

Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Reinig de verticale spatel @, de horizontale spatel @ en de draaischijf @ vo6r het eerste
gebruik met een vochtige doek en een mild reinigingsmiddel.

ukhwN =

Om het apparaat te gebruiken:

1. Gebruik het handwiel voor de horizontale spatel @ om de horizontale spatel € omhoog
te bewegen.

2. Gebruik de handgreep van de verticale spatel @ om de verticale spatel @ naar achteren
te bewegen.

3. Plaats een taartbodem in het midden van de draaischijf @ en gebruik de geleidingsringen
als referentie.

4,  Gebruik het handwiel voor de horizontale spatel @ om de horizontale spatel @ naar de
taartbodem toe te bewegen.

5.  Houd afstand tussen de taartbodem en de horizontale spatel @. Deze afstand is je
smeerlaagdikte.

6. Beweeg de verticale spatel @ naar de taartbodem toe. Houd dezelfde afstand tot de

taartbodem aan als bij de horizontale spatel @.

Zet de aan/uit-schakelaar @ op ON.

Stel de draairichtingsschakelaar @ indien gewenst in op je gewenste draairichting.

Druk op de aan/uit-knop @ om het draaiplateau @ in te schakelen.

Gebruik de snelheidsinstelknoppen @ om je gewenste snelheid in te stellen.

Verdeel creme of glazuur gelijkmatig over de bovenkant en zijkant van de taartbodem.

De verticale spatel @ en de horizontale spatel @ schrapen alle overtollige creme of

glazuur van de taart, waardoor een gelijkmatige laag créme of glazuur op de taart ontstaat.

12.  BIijf creme of glazuur toevoegen totdat de taartbodem volledig bedekt is.

R
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13.

14.
15.

16.
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Draai het handwiel van de horizontale spatel @ een halve slag omlaag om een strakke
schuine rand op de taart te creéren.

Beweeg de verticale spatel @ en de horizontale spatel @ weg van de taart.

Druk op de aan/uit-knop @ om het draaiplateau @ uit te schakelen.

De taart is klaar!

Reinig het apparaat. Zie hoofdstuk Reiniging en onderhoud.

Het apparaat reinigen

Om het apparaat te reinigen:

1.

2.
3.

4.

Zet de aan/uit-schakelaar ® op OFF en trek de stekker van de voedingskabel uit het
stopcontact.

Verwijder alle overtollige creme of glazuur van alle oppervlakken met een spatel.

Reinig alle oppervlakken met een schone, vochtige doek. Gebruik een mild reinigingsmiddel
om alle oppervlakken te reinigen.

Vermijd overmatig watergebruik. Maak elektrische componenten niet nat.

Droog alle componenten grondig.

7.2 Het apparaat onderhouden
Onderhoud het apparaat minimaal één keer per jaar:

1.

Zet de aan/uit-schakelaar ® op OFF en trek de stekker van de voedingskabel uit het
stopcontact.

2. Breng (opnieuw) smeervet aan op de hefspindel in de voet.
Probleem Oorzaak Oplossing
Probleem met de
stroomvoorziening Controleer de voedingskabel, de stekker en
(losse stekker of .
. de stroomvoorziening
doorgebrande zekering
Het apparaat in de zekeringkast)
schakelt niet in of Controleer of de zekering of
i installatieautomaat in je zekeringkast correct
het d_rae_uplateau Motor defect of J &
draait niet. werkt
overbelast -
Laat de motor van je apparaat door een
gecertificeerde technicus controleren
Snelheidsinstelling staat | Stel de snelheid van je draaitafel in binnen
op nul of is te laag het gespecificeerde bereik van 40-225 RPM
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Onregelmatige of
schokkerige rotatie
van de draaitafel

Vuil of resten op de
draaitafel

Reinig je draaitafel (verwijder alle resten van
créme of icing)

Lager of as versleten

Controleer de lagers van je draaitafel op
speling

Snelheidsregelaar
defect

Vervang de lagers of de as van je draaitafel
als er slijtage zichtbaar is

Laat de elektronische besturing of
snelheidsregelaar van je apparaat
controleren

Verticale of
horizontale spatels
verwijderen
overtollige creme
of icing niet goed.
Het cakeoppervlak
blijft ongelijk

Spatels zijn verkeerd
afgesteld (afstand tot de
cake is onjuist)

Stel de verticale en horizontale spatels van je
apparaat opnieuw af op de juiste afstand tot
de cake (zijkant en bovenkant)

Spatels zijn bot of
beschadigd

Vervang de beschadigde spatels van je
apparaat

Onjuiste draairichting
(met de klok mee/tegen
de klok in) of onjuiste
snelheid gebruikt

Controleer of het draaiplateau in de juiste
richting draait en of de aanbevolen snelheid
(ongeveer 75 tot 85 RPM) wordt
aangehouden voor het beste resultaat.

Het apparaat
maakt overmatig
geluid of trilt sterk

Cake staat uit balans op
de draaitafel (niet
gecentreerd)

Plaats de cake gecentreerd op je draaitafel

Lager of as versleten

Controleer je draaitafel op speling of slijtage

Het apparaat staat
tijdens de installatie niet
waterpas of niet stabiel

Zorg ervoor dat je apparaat op een vlakke,
stabiele ondergrond staat en dat de
behuizing stevig is bevestigd

Reinigen is moeilijk
of onderdelen
blijven vastzitten

Resten van creme of
icing zijn uitgehard

Controleer de onderdelen van je apparaat op
beschadiging en vervang ze indien nodig

Onderdelen zijn
beschadigd of vervormd

Reinig direct na gebruik zoals beschreven in
deze handleiding. Volg altijd het
reinigingsschema in deze handleiding.
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Deze markering geeft aan dat dit product in de hele EU niet samen met ander
huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Om mogelijke schade aan het milieu
of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde afvalverwerking te
voorkomen, recycle je het product op verantwoorde wijze om duurzaam hergebruik
van grondstoffen te bevorderen. Gebruik om je gebruikte apparaat in te leveren de
inlever- en inzamelsystemen of neem contact op met de verkoper waar het product
is gekocht. Zij kunnen dit product innemen voor milieuveilige recycling.




Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Maxima. Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo i w petni
wykorzysta¢ mozliwosci zakupionego urzadzenia, przed przystgpieniem do instalacji lub
uzytkowania nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja powinna by¢
zawsze dostepna i przechowywana w poblizu urzadzenia.

Wszystkie urzgdzenia Maxima posiadajag certyfikat CE. Oznacza to, Ze nasze

c E urzadzenia spetniajg wymogi prawne dotyczgce zdrowia, bezpieczenstwa i Srodowiska
okreslone przez Komisje Europejska. Ponadto wszystkie urzadzenia sg doktadnie

testowane przed wysytka, aby zapewnic¢ ich jako$¢ i bezpieczenstwo.

Informacje ogélne

Aby uzyska¢ pomoc posprzedazng, odwiedZ nasza strone Obstugi Klienta pod adresem:
www.maxima.com/pl/obsluga. Instrukcje obstugi sa dostepne online i mozna je pobrac
elektronicznie ze strony produktu na naszej stronie internetowej. Jesli instrukcja obstugi Twojego
produktu nie jest dostepna, skontaktuj sie z Obstuga Klienta. Aby uzyska¢ wiecej informacji,
odwiedZ naszg strone internetowa: www.maxima.com

Gwarancja

Oferujemy 24-miesieczng gwarancje dla faktur wystawionych od 01-10-2025 r. Faktury
wystawione przed 01-10-2025 r. objete sg 12-miesieczng gwarancjag. W ramach gwarancji
dostarczymy dodatkowe czeéci zamienne w przypadku: wad materiatowych, wad produkcyjnych
lub innych problemdw zwigzanych z jakoscia.

Gwarancja nie obejmuije:

Uszkodzenia zwigzane z nieprawidtowym uzytkowaniem urzadzenia

Uszkodzenia zwigzanego z uzyciem czesci, ktére nie byty czescig oryginalnej maszyny
Uszkodzenia spowodowane transportem do innego miejsca po dostawie lub nieprawidtowym
montazem i podtgczeniem

Uszkodzenie elementu spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem elektrycznym lub
wodnym.

Uszkodzenie w wyniku demontazu i/lub modyfikacji oryginalnej maszyny bez zezwolenia.
Uszkodzenia w wyniku niewtasciwego uzytkowania, ztego czyszczenia lub niewtasciwej
konserwacji

Uszkodzenie w wyniku pozaru, zawalenia sie budynku, uderzenia pioruna, zalania, przepigcia
lub dziatania szkodnikéw

Nieprzeczytanie lub niestosowanie sie do instrukcji obstugi

Materialy eksploatacyjne oraz czesci podatne na zuzycie

Zmodyfikowana faktura lub brak faktury.
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1.1 Przeznaczenie urzadzenia
To urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do celdéw, do ktérych zostato zaprojektowane i
przeznaczone. Producent i dostawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
spowodowane nieprawidtowg obstugg i niewtasciwym uzytkowaniem.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego i moze by¢ uzywane tylko przez
przeszkolonych profesjonalistow, ktérzy przeczytali i zrozumieli te instrukcje. Nie moze by¢
uzywane przez dzieci ani osoby o ograniczonych zdolnosciach bez nadzoru.

1.2 Ogoélna specyfikacja

Maszyna do dekoracji ciast Maxima
Wymiary, . e . o
Numer Kolor szer.xgh x  Waga (kg) Pobér Moc (W) Predko'sc Wymiary Wysokosc Wodoo’d,-

artykutu mocy (obr./min) | tortu (cm) | ciasta (cm) pornosé

wys. (cm)
09381200 Biaty
09381201 | Zielony | s50x37x 230v/

27 50Hz /1 150 40do 225 | @12do 32 Max. 18 IPX1

09381202 | Niebieski 62 Faza
09381203 Rézowy

1.3 Czesci zamienne
Roztozony widok i lista cze$ci zamiennych sg dostepne w zatgczniku 2.




Urzadzenie to stuzy do tworzenia réwnomiernej i jednolitej warstwy kremu lub lukru na bokach
i wierzchu ciast.

2.1 Gtéwne czesci

N
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Pionowy uchwyt topatki
topatka pionowa

topatka pozioma

Gramofon

Gumowe antyposlizgowe nozki
topatka pozioma z pokrettem
Panel sterowania

Otwory wentylacyjne

Wejscie wtyczki zasilajacej
Wytacznik zasilania

Dioda LED wskazujgca obrot
Wyswietlacz (wskaznik predkosci)
Przyciski regulacji predkosci
Przycisk zasilania

Przetgcznik kierunku obrotéw

0090000000000 00
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Ostrzezenia i przepisy dotyczace bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE

Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Producent ani
dostawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowym
uzytkowaniem urzgdzenia.

Jest to urzadzenie komercyjne przeznaczone do uzytku przez osoby, ktére doktadnie
przeczytaty i w petni zrozumiaty niniejszg instrukcje obstugi. Urzagdzenie to nie moze by¢
obstugiwane przez dziecilub osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, chyba Ze znajduja sie one pod odpowiednim nadzorem.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach.

Trzymaj urzadzenie i wtyczke z dala od wody i innych ptynéw. W przypadku kontaktu z
ptynem natychmiast odtgcz zasilanie i zle¢ sprawdzenie urzadzenia wykwalifikowanemu
technikowi. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowaé porazenie pragdem, a
nawet Smier¢.

jego sprawdzenie i naprawe certyfikowanemu technikowi serwisowemu.

Nie nalezy przenosi¢ urzagdzenia podczas pracy.

Nigdy nie podnos$ ani nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

Urzadzenie nalezy zawsze ustawia¢ na n6zkach. Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na boku
ani do géry nogami.

Nie otwieraj obudowy ani nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, chyba ze poleci
to technik firmy Maxima. Otwarcie obudowy bez wyraznej zgody firmy Maxima moze
spowodowac utrate gwarancji, uszkodzenie urzgdzenia lub stworzy¢ niebezpieczng
sytuacje.

Nie uzywaj zadnych urzadzen ani akcesoriéw, ktére nie sg dostarczone z urzgdzeniem lub
nie s przeznaczone do wspoétpracy z nim.

Nigdy nie zblizaj rak ani innych czesci ciata do ruchomych czesci urzadzenia podczas pracy
i zawsze obserwuj urzadzenie podczas uzytkowania.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do obudowy ani otwordéw urzgdzenia.

Wszystkie opakowania nalezy przechowywac z dala od dzieci i usuwac je zgodnie z lokalnymi
i krajowymi przepisami.

Unikaj przecigzania urzadzenia.
PL Instalacja elektryczna musi by¢ zgodna z lokalnymi przepisami.
Wytacz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilania.

Zawsze odtaczaj zasilanie, gdy urzgdzenie nie jest uzywane. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka,
zawsze Ciggnij za sama wtyczke, a nie za kabel.

Nie dotykaj wtyczki zasilania wilgotnymi lub mokrymi rekami.
Trzymaj kabel zasilajacy z dala od zasiegu dziatania i nie zakrywaj kabla. Upewnij sie, ze

kabel zasilajgcy nie styka sie z gorgcymi lub ostrymi przedmiotami i trzymaj go z dala od
otwartego ognia.

R



Nalezy pamieta¢, ze gdy wtyczka znajduje sie w gniazdku elektrycznym, urzgdzenie jest
podtgczone do sieci elektrycznej.

Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu zrédet ciepta, takich jak piekarniki, kuchenki
lub grzejniki. Nalezy zawsze unika¢ umieszczania urzadzenia w miejscu narazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

Zawsze zachowuj odlegto$¢ co najmniej 10 cm miedzy urzadzeniem a $cianami lub innymi
przedmiotami, aby zapewni¢ wentylacje i wygode uzytkowania.

W przypadku awarii lub nieprawidtowego dziatania nalezy zawsze odtgczy¢ kabel zasilajacy
od gniazdka elektrycznego. Podczas pracy nalezy upewnic sie, ze wtyczka zasilajgca jest
zawsze dostepna.

3.2 Symbole bezpieczeristwa

Symbol | Znaczenie

)}f Przechowuj urzadzenie w temperaturze od 10 do 30°C.

“’/ Nie nalezy umieszcza¢ ani przechowywac urzgdzenia w miejscu narazonym na
~
\

/ bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach
zamknietych.

@ Urzadzenie wymaga uziemionego podtgczenia.

4.1 Transport i obstuga

Urzadzenia o wadze ponizej 23 kg moga by¢ podnoszone i przenoszone przez jedng osobe.
Urzadzenia o wadze powyzej 23 kg muszg by¢ podnoszone przez dwie lub wiecej oséb. Nalezy
pamieta¢, aby zawsze podnosi¢ za nogi, a nie za plecy. Nigdy nie prébuj podnosic lub przenosi¢
przedmiotéw przekraczajgcych Twoje mozliwosci. W razie potrzeby popro$ o pomoc lub uzyj
odpowiedniego sprzetu.

4.2 Opakowanie

Rozpakuj i sprawdz zakup natychmiast po otrzymaniu. W przypadku jakichkolwiek ukrytych wad
lub uszkodzen przedmiotu nalezy natychmiast skontaktowac sie z dostawca. Zachowaj wszystkie
opakowania na wypadek, gdyby maszyna musiata zosta¢ zwrécona lub sprawdzona przez
kuriera.



5.1 Instalacja elektryczna
Urzadzenie moze by¢ wyposazone w fabrycznie zamontowang formowang wtyczke zasilajgcag
lub bez wtyczki zasilajacej:

Jesli urzadzenie jest wyposazone w fabrycznie zamontowang formowang wtyczke zasilajaca.

Podtacz wtyczke zasilajagcg do standardowego gniazdka elektrycznego. Upewnij sie, ze

napiecie urzadzenia i gniazdka sciennego sg kompatybilne.

Jedli urzadzenie nie jest wyposazone w fabrycznie zamontowang wtyczke zasilajaca,

skontaktuj sie z certyfikowanym elektrykiem w celu podtgczenia urzadzenia do zasilania.
Zobacz zatacznik 1 Schemat elektryczny zawiera wiecej informaciji.

5.2 Przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem:

Wyjmij urzagdzenie z opakowania.

Usun catg folie ochronng z urzadzenia.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

Podtacz wtyczke zasilajgca do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Wyczys$¢ pionowa topatke @, topatke pozioma @ i talerz obrotowy @ wilgotng $ciereczkg
i tagodnym detergentem przed pierwszym uzyciem.

uhwN =

Aby uzy¢ urzadzenia:

—_

Uzyj poziomego topatki z pokrettem @ , aby podniesc¢ topatke pozioma @ w gore.

2. Uzyj pionowego uchwytu topatki @ , aby przesung¢ pionowg topatke @ do tytu.

3. Umies¢ spdd ciasta na $rodku obrotnicy @, uzywajac pierscieni prowadzacych jako punktu
odniesienia.

4,  Uzyj poziomej topatki z pokrettem @ , aby przesung¢ pozioma topatke @ w kierunku
podstawy ciasta.

5.  Zachowaj odlegto$¢ miedzy podstawg ciasta a pozioma topatkg @. Odlegtos¢ ta bedzie
odpowiadata grubosci warstwy.

6.  Przesun pionowg topatke @ w kierunku podstawy ciasta. Zachowaj podobng odlegtos¢ od

podstawy ciasta, jak w przypadku topatki poziomej @.

Wiacz przetacznik zasilania @ do pozycji ON.

Opcjonalnie ustaw przetgcznik kierunku obrotu @ na zadany kierunek obrotu.

Nacisnij przycisk zasilania @ , aby wtgczy¢ gramofon @.

Uzyj przyciskéw regulacji predkosci @ , aby ustawi¢ zgdang predkosc¢.

Rozprowadz réwnomiernie krem lub lukier na wierzchu i bokach podstawy ciasta.

topatka pionowa @ i pozioma topatka @ zeskrobujg nadmiar kremu lub lukru z ciasta,

tworzac réwnomierng warstwe kremu lub lukru na ciescie.

12. Dodawaj wiecej $mietanki lub lukru, az spéd ciasta zostanie catkowicie pokryty.

13. Obrdé¢ pokretto poziomejtopatki @ o pot obrotu w dét, aby uzyskaé czysta, ukosng krawedz
Ciasta.

14. Przesun pionowa topatke @ i pozioma topatke @ z dala od ciasta.

R
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15.  Naciénij przycisk zasilania @ , aby wytaczy¢ gramofon @.
Ciasto gotowe!
16. Wyczy$¢ produkt. Zobacz rozdziat Czyszczenie i konserwacja.

7.1 Czyszczenie urzadzenia
Aby wyczyscic¢ urzadzenie:

1. Przetacz przetacznik zasilania @ w pozycje OFF i odtgcz kabel zasilajacy od gniazdka
elektrycznego.

2. Usun nadmiar $mietanki lub lukru ze wszystkich powierzchni za pomoca topatki.

3. Wszystkie powierzchnie nalezy wyczysci¢ czysta, wilgotng sciereczkg. Do czyszczenia
wszystkich powierzchni nalezy uzywac tagodnego detergentu.
Unikaj uzywania nadmiernej ilosci wody. Nie zamocz elementéw elektrycznych.

4.  Dokfadnie wysusz wszystkie elementy.

7.2 Konserwacja urzadzenia
Konserwuj urzadzenie co najmniej raz w roku:

1. Przetgcz przetgcznik zasilania @ w pozycje OFF i odiacz kabel zasilajgcy od gniazdka
elektrycznego.
2. (Ponownie) natdz smar na srube podnoszgcg wewnatrz podstawy.

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Problem z zasilaniem
(luzna wtyczka lub
przepalony bezpiecznik
w skrzynce
bezpiecznikéw)

Sprawd? kabel zasilajacy, wtyczke i zasilanie
sieciowe.

Urzadzenie nie
wigcza sie lub
talerz obrotowy nie | Uszkodzony lub

Sprawdz, czy bezpiecznik lub wytgcznik
automatyczny w skrzynce bezpiecznikéw
dziata prawidtowo.

obraca sie. rzecigzony silnik
¢ P azony Zle¢ sprawdzenie silnika przez

certyfikowanego technika.

Ustawienie predkosci
jest zerowe lub zbyt
niskie.

Ustaw predkos¢ obrotowg talerza w zakresie
40-225 obr./min zgodnie z instrukcja.




Nieregularny lub
nieréwny obrot
talerza gramofonu

Brud lub pozostatosci
na talerzu obrotowym

Wyczys$¢ talerz obrotowy (usun wszelkie
pozostatosci Smietanki lub lukru).

Zuzycie tozyska lub watu

Sprawdz, czy tozyska gramofonu nie maja
luzdéw.

Uszkodzona regulacja
predkosci

Wymien tozyska lub wat, jesli widoczne jest
zuzycie.

Sprawdz sterowanie elektroniczne lub
regulator predkosci.

topatki pionowe
lub poziome nie
usuwajg
prawidtowo
nadmiaru kremu
lub lukru.
Powierzchnia ciasta
pozostaje
nieréwna.

topatki sg
nieprawidtowo
ustawione
(nieprawidtowa
odlegtos¢ od ciasta)

Ponownie wyreguluj pionowe i poziome
topatki, aby uzyska¢ odpowiednig odlegtosc
od ciasta (z boku i od gory).

topatki sg tepe lub
uszkodzone.

Wymien uszkodzone topatki

Nieprawidtowy kierunek
obrotéw (zgodnie z
ruchem wskazéwek
zegara/przeciwnie do
ruchu wskazéwek
zegara) lub predkos¢

Sprawdz, czy talerz obrotowy obraca sie we
wiasciwym kierunku oraz czy jest
utrzymywana zalecana predkos$¢ obrotowa
(okoto 75 do 85 RPM) dla uzyskania
najlepszego rezultatu.

Urzadzenie wydaje
nadmierny hatas
lub silnie wibruje.

Ciasto nie jest
wywazone na talerzu
obrotowym (nie jest
wys$rodkowane)

Umiesc ciasto na srodku obrotnicy.

Zuzyte tozysko lub wat

Sprawdz, czy talerz obrotowy nie porusza sie
lub nie jest zuzyty.

Urzadzenie nie jest
wypoziomowane lub
stabilne podczas
instalacji

Upewnij sie, ze urzadzenie jest ustawione na
ptaskiej, stabilnej powierzchni, a obudowa
jest dobrze zamocowana.

Czyszczenie jest
trudne lub czesci
pozostaja
zablokowane

Resztki Smietanki lub
lukru stwardniaty.

Sprawdz czesci pod katem uszkodzen i w
razie potrzeby wymien je.

Czesci sq uszkodzone
lub zdeformowane

Wyczy$¢ natychmiast po uzyciu zgodnie z
instrukcjg zawartg w niniejszym podreczniku.
Zawsze przestrzegaj harmonogramu
czyszczenia podanego w podreczniku.
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Oznaczenie to wskazuje, ze produkt nie powinien by¢ wyrzucany wraz z innymi
odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec ewentualnym szkodom dla
$rodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajgcym z niekontrolowanego usuwania
odpaddéw, nalezy poddac go recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, promujac
zrébwnowazone ponowne wykorzystanie zasobdéw materiatowych. Aby zwréci¢
zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemoéw zwrotu i odbioru lub skontaktowac
sie ze sprzedawcg, u ktérego produkt zostat zakupiony. Moga oni odebrac ten
produkt w celu poddania go recyklingowi w sposéb bezpieczny dla Srodowiska.




Obrigado por adquirir este aparelho da Maxima. Para garantir a sua segurancga e tirar o maximo
partido da sua compra, leia atentamente as instru¢des antes de tentar instalar ou utilizar este
aparelho. Este manual deve estar sempre disponivel e guardado perto do aparelho.

Todos os aparelhos Maxima tém certificagdo CE. Como resultado, 0os nossos

c E aparelhos cumprem os requisitos legais relativos a salde, seguranca e ambiente,
conforme estabelecido pela Comissdo Europeia. Além disso, todos os aparelhos sdo

exaustivamente testados antes do envio, para garantir a sua qualidade e seguranca.

Informacoes gerais

Para suporte poés-venda, visite a nossa pagina de Atendimento ao Cliente em:
www.maxima.com/pt/servico. Os manuais do utilizador estdo disponiveis on-line e as respetivas
versdes eletronicas podem ser descarregadas na pagina do produto na nossa pagina web. Se o
manual do seu produto ndo estiver disponivel, entre em contacto com o Atendimento ao
Cliente. Para mais informacgdes, visite a nossa pagina web: www.maxima.com

Garantia

Oferecemos uma garantia de 24 meses para datas de faturamento a partir de 01-10-2025. As
datas de faturamento anteriores a 01-10-2025 terdo uma garantia de 12 meses. Ao abrigo da
garantia, forneceremos pecas sobressalentes adicionais em caso de: defeitos de material,
defeitos de fabrico ou outros problemas de qualidade.

O seguinte ndo é coberto pela garantia:

Danos relacionados com a utilizagdo incorreta do aparelho

Danos relacionados com o uso de pegas que nao faziam parte da maquina original

Danos causados pelo transporte para outro local apds a entrega ou instala¢do e ligagdo
incorretas

Danos nos componentes causados por uma conexdo elétrica ou de agua incorreta

Danos como resultado de desmontagem e/ou modificagdo na maquina original sem
autorizagdo

Danos como resultado de uso indevido, limpeza insuficiente ou manutencdo inadequada
Danos como resultado de incéndio, desmoronamento de edificio, relampago, inundacéo,
picos de energia ou insetos

Nao ler ou ndo cumprir o manual do utilizador

Consumiveis e pecas propensas a desgaste

Uma fatura alterada ou nenhuma fatura
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1.1 Utilizagdo prevista
Este aparelho sé pode ser utilizado para o fim para o qual foi concebido e destinado. O

fabricante e o fornecedor ndo se responsabilizam por quaisquer danos causados pela operagdo
incorreta e uso improprio.

Este é um aparelho comercial e s6 deve ser utilizado por um profissional qualificado que tenha
lido e compreendido este manual. Ndo deve ser utilizado por criangas ou pessoas com
capacidades reduzidas sem supervisao.

1.2 EspecificagOes gerais

Maquina para decoracdo de bolos Maxima

Dimensdes Classifica-
Numero Cor Dimensao, Peso (kg) Consumo Poténcia | Velocidade do bolo Altura do cdo de
do artigo LxPxA (cm) 2 de energia (W) (RPM) bolo (cm) | resisténcia

(cm) sz
a agua
09381200 Branco
09381201 Verde 50 % 37 x 230v/
27 50Hz /1 150 40a225 @12a32 Max. 18 IPX1

09381202 Azul 62 Fase
09381203 Rosa

1.3 Pecas sobressalentes
Uma vista explodida e uma lista de pecas sobressalentes estdo disponiveis no anexo 2.



Este aparelho destina-se a criar uma camada uniforme e consistente de creme ou cobertura
nas laterais e na parte superior dos bolos.

2.1 Partes principais

N

ANSNANANAANN

Aj\\\\\\\\\\\x

26000 06 6000

\

Cabo vertical para espatula
Espatula vertical

Espatula horizontal

Gira-discos

Pés antiderrapantes de borracha
Espatula horizontal com volante
Painel de controlo

Saidas de ar

Entrada para ficha de alimentagdo
Interruptor de alimentagdo

LED indicador de rotagao

Visor (indicador de velocidade)
Bot&es de ajuste de velocidade
Botdo de alimentacdo
Interruptor de dire¢do de rotagdo

0090000000000 00
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Avisos e regulamentos de seguranca

A ATENCAO

Este aparelho sé pode ser utilizado para os fins a que se destina. Nem o fabricante nem o
fornecedor se responsabilizam por danos causados pela utilizagdo incorreta deste
aparelho.

Este é um aparelho comercial destinado ao uso por pessoas que tenham lido e
compreendido totalmente este manual. Este equipamento ndo deve ser operado por
criangas ou pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, a menos
que estejam sob supervisdo adequada.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo em interiores.

Mantenha o aparelho e a ficha elétrica longe de dgua e outros liquidos. Se um deles for
exposto aum liquido, desligue imediatamente a fonte de alimentagdo e solicite a verificacdo
do aparelho por parte de um técnico certificado. O incumprimento destas instru¢des pode
resultar em choque elétrico ou até mesmo morte.

N&o utilize o aparelho depois de este ter caido ou se estiver danificado de alguma forma.
Mande-o verificar e reparar por um técnico certificado.

N&do mova o aparelho enquanto estiver em funcionamento.
Nunca levante ou mova o aparelho pelo cabo de alimentacao.

Coloque sempre o aparelho nas suas bases. Ndo coloque o aparelho de lado ou de cabeca
para baixo.

Ndo abra a caixa nem tente reparar o aparelho por conta prépria, a menos que seja
instruido por um técnico da Maxima. Abrir sem a permissdo explicita da Maxima pode
invalidar a garantia, causar danos a maquina ou resultar em uma situagdo perigosa.

Ndo use nenhum dispositivo ou acessério que ndo seja fornecido com o aparelho ou
projetado para funcionar com o mesmo.

Nunca coloque as maos ou outras partes do corpo perto das partes moéveis do aparelho
durante o funcionamento e fique sempre de olho no aparelho quando este estiver em uso.

N&o insira objetos na caixa ou nas aberturas do aparelho.

Mantenha todas as embalagens fora do alcance das criangas e elimine as embalagens de
acordo com os regulamentos locais e nacionais.

Evite sobrecarregar o aparelho.
A instalagdo elétrica deve estar em conformidade com os regulamentos locais.
Desligue o aparelho antes de retirar a ficha de alimentacao.

PT Desligue sempre a fonte de alimenta¢do quando o aparelho ndo estiver em uso. Para
retirar a ficha da tomada, puxe sempre pela ficha e ndo pelo cabo.

N&o toque na ficha de alimentacdo com as mdos himidas ou molhadas.

Mantenha o cabo de alimenta¢do longe do alcance de operagdo e ndo cubra o cabo.
Certifique-se de que o cabo de alimentacdo ndo entra em contacto com objetos quentes
ou pontiagudos e mantenha-o longe de chamas.

Repare que enquanto a ficha estd na tomada elétrica, o aparelho esté ligado a rede elétrica.

R



Nunca coloque o aparelho perto de fontes de calor, como fornos, fogdes ou radiadores.
Evite sempre colocar o aparelho sob luz solar direta.

Mantenha sempre uma distancia minima de 10 cm entre o aparelho e as paredes ou outros
objetos, para permitir a ventilagdo e facilitar a utiliza¢do.

Desligue sempre o cabo de alimentacdo da tomada em caso de emergéncia ou avaria.
Certifique-se de que a ficha de alimentacdo esta sempre acessivel durante o funcionamento.

3.2 Simbolos de seguranga

Simbolo | Significado

m)iﬂo Guarde o aparelho entre 10 e 30°C.

/
>NZ| | N&o coloque nem guarde o aparelho sob luz solar direta.
\

O aparelho destina-se apenas a utilizagdo em interiores.

@ O aparelho requer uma liga¢do com ligacdo a terra.

4.1 Transporte e manuseamento

Os aparelhos com menos de 23 kg podem ser levantados e transportados por uma s6 pessoa.
Os aparelhos com mais de 23 kg tém de ser levantados por duas ou mais pessoas. Lembre-se
de levantar sempre pelas pernas e ndo pelas costas. Nunca tente levantar ou mover objectos
para além das suas capacidades. Peca ajuda ou utilize o equipamento adequado, se necessario.

4.2 Embalagem

Desembale e inspecione o seu produto adquirido imediatamente apés receber o mesmo. Se
houver algum defeito latente ou dano no item, entre imediatamente em contacto com o seu
fornecedor. Guarde todos os materiais de embalagem para o caso de a maquina ter de ser
devolvida ou inspecionada pela transportadora.

5.1 Instalagao elétrica
O aparelho pode ser equipado com uma ficha de alimentac¢do moldada de fabrica ou sem ficha
de alimentagdo:

R



Se a sua maquina estiver equipada com uma ficha de alimentacdo moldada de fabrica. Ligue
a ficha de alimentagdo a uma tomada de corrente padrdo. Certifique-se de que a tensdo da
maquina e da tomada de parede sdo compativeis.

Se a sua maquina nao estiver equipada com uma ficha de alimentacdo moldada de fabrica,
contacte um eletricista certificado para ligar o aparelho a fonte de alimentacéo.

Veja o anexo 1 Esquema elétrico para mais informacgdes.

5.2 Antes da primeira utilizagdo
Antes da primeira utilizagdo:

uhwWN =

Retire o aparelho da embalagem.

Remova toda a pelicula pléstica protetora do aparelho.

Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.

Ligue a ficha de alimenta¢do a uma tomada com ligagdo a terra.

Limpe a espatula vertical @, a espatula horizontal @ e o prato giratério @ com um pano
humido e detergente suave antes da primeira utilizacdo.

Para utilizar o aparelho:

10.
1.

12.

13.

14.
15.

16.

Use a espatula horizontal com volante @ para mover a espatula horizontal € para cima.
Use o cabo vertical da espatula @ para mover a espdtula vertical @ para tras.

Coloque uma base para bolo no meio do prato giratério @), use os anéis de orientagdo
como referéncia.

Use a espatula horizontal com volante @ para mover a espatula horizontal @ em dire¢do
a base do bolo.

Mantenha distancia entre a base do bolo e a espatula horizontal €. Essa distancia sera a
espessura da cobertura.

Mova a espatula vertical @ em direcdo a base do bolo. Mantenha uma distancia
semelhante a da espatula horizontal em relacdo a base do bolo @.

Ligue o interruptor de alimenta¢do @ para a posicdo ON.

Opcionalmente, defina o interruptor de dire¢do de rotacdo @ para a direcdo de rotagdo
desejada.

Pressione o botao liga/desliga @ para ligar o gira-discos @.

Use os botdes de ajuste de velocidade @ para definir a velocidade desejada.

Espalhe o creme ou a cobertura uniformemente sobre a parte superior e lateral da base
do bolo.

A espéatula vertical @ e a espatula horizontal @ raspam todo o excesso de creme ou
cobertura do bolo, criando uma camada uniforme de creme ou cobertura no bolo.
Continue adicionando mais creme ou cobertura até que a base do bolo esteja totalmente
coberta.

Gire a espatula horizontal do volante @ meia volta para baixo para criar uma borda
angular limpa no bolo.

Mova a espatula vertical @ e a espatula horizontal @ para longe do bolo.

Pressione o botdo liga/desliga @ para desligar o gira-discos @.

O bolo esta pronto!

Limpe o produto. Consulte o capitulo Limpeza e manutengao.

R



7.1 Limpeza do aparelho
Para limpar o aparelho:

1. Desligue o interruptor @ para OFF e desligue o cabo de alimentacdo da tomada.
2. Remova todo o excesso de creme ou cobertura de todas as superficies com uma espatula.
3. Limpe todas as superficies com um pano limpo e humido. Use detergente neutro para

limpar todas as superficies.

Evite usar dgua em excesso. Ndo molhe os componentes elétricos.

4.  Seque bem todos os componentes.

7.2 Manutengao do aparelho

Faca a manutenc¢do do aparelho pelo menos uma vez por ano:

1. Desligue o interruptor (O para OFF e desligue o cabo de alimentagdo da tomada.
2. (Re)aplique lubrificante no parafuso de elevacdo dentro da base.

Problema Causa

Solucdo

Problema com a fonte
de alimentacdo (ficha
solta ou fusivel
gueimado na caixa de
fusiveis)

Verifique o cabo de alimentacdo, a fichae a
fonte de alimentacdo da rede elétrica.

O aparelho ndo liga
ou o prato giratorio

- Motor com defeito ou
ndo gira.

sobrecarregado

Verifique se o fusivel ou disjuntor na caixa de
fusiveis esta a funcionar corretamente.

Leve o motor para ser inspecionado por um
técnico certificado.

A configuragdo da
velocidade estd em zero
ou muito baixa

Defina a velocidade do prato giratério dentro
da faixa de 40 a 225 RPM, conforme
especificado.

Sujidade ou residuos no
prato giratério

Limpe o prato giratério (remova qualquer
residuo de creme ou cobertura)

Rolamento ou eixo
desgastado

Rotacgao irregular
ou irregular da

Verifique se os rolamentos da plataforma
giratéria apresentam folga

plataforma
giratoria Controlo de velocidade
com defeito

Substitua os rolamentos ou o eixo se houver
desgaste visivel.

Verifique o controlo eletrénico ou o
regulador de velocidade.




As espatulas
verticais ou
horizontais ndo
removem
adequadamente o
excesso de creme
ou cobertura. A
superficie do bolo
fica irregular.

As espatulas estdo
ajustadas
incorretamente
(distancia do bolo
incorreta)

Reajuste as espatulas verticais e horizontais a
distancia correta do bolo (lateral e superior)

As espatulas estdo
cegas ou danificadas

Substitua as espatulas danificadas

Direcdo de rotagdo
incorreta (no sentido
horario/anti-horario) ou
velocidade utilizada

Verifique se o prato giratério roda no sentido
correto e se é mantida a velocidade
recomendada (aproximadamente 75 a 85
rpm) para obter o melhor resultado.

O aparelho faz
ruido excessivo ou
vibra muito

Bolo desequilibrado na
plataforma giratdria
(ndo centralizado)

Coloque o bolo no centro do prato giratério.

Rolamento ou eixo
desgastado

Verifique se a plataforma giratéria apresenta
movimento ou desgaste

O aparelho ndo esta
nivelado ou estavel
durante a instalagao

Certifique-se de que o aparelho esta
posicionado sobre uma superficie plana e
estavel e que a caixa estd bem fixada.

Alimpeza é dificil
ou ha pecas que
ficam presas

Os residuos de natas ou
cobertura endureceram

Verifique se as pecas estdo danificadas e
substitua-as, se necessario.

As pecas estdo
danificadas ou
deformadas

Limpe imediatamente apds o uso, conforme
descrito neste manual. Siga sempre o
cronograma de limpeza indicado no manual.

Esta marcacdo indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com
outros residuos domésticos em toda a UE. Para evitar possiveis danos ao ambiente
ou a saude humana decorrentes da eliminacdo descontrolada de residuos, recicle-o
de forma responsavel para promover a reutilizacdo sustentavel dos recursos
materiais. Para devolver o seu dispositivo usado, utilize os sistemas de devolugdo e
recolha ou contacte o revendedor onde o produto foi adquirido. Eles podem
recolher este produto para uma reciclagem ambientalmente segura.




Va multumim ca ati achizitionat acest aparat de la Maxima. Pentru a va asigura siguranta si
pentru a beneficia la maximum de achizitia dvs., vd rugam sa cititi cu atentie instructiunile
Tnainte de aincerca sd instalati sau sa utilizati acest aparat. Acest manual trebuie sa fie disponibil
in permanenta si pastrat Tn apropierea aparatului.

Toate aparatele Maxima sunt certificate CE. Prin urmare, aparatele noastre

c E indeplinesc cerintele legale privind sanatatea, siguranta si mediul, astfel cum sunt
stabilite de Comisia Europeana. In plus, toate aparatele sunt testate amanuntit inainte

de expediere pentru a asigura calitatea si siguranta acestora.

Informatii generale

Pentru asistentd post-vanzare, va rugam sd vizitati pagina noastra de asistenta pentru clienti la:
www.maxima.com/ro/serviciul_clienti. Manualele de utilizare sunt disponibile online si pot fi
descarcate Tn format electronic de pe pagina produsului de pe site-ul nostru. Daca manualul
pentru produsul dvs. nu este disponibil, va rugam sa contactati Serviciul de asistenta pentru
clienti. Pentru mai multe informatii, vizitati site-ul nostru: www.maxima.com

Garantie

Oferim o garantie de 24 de luni pentru facturile emise incepand cu data de 01-10-2025. Facturile
emise Tnainte de data de 01-10-2025 vor beneficia de o garantie de 12 luni. In cadrul garantiei,
vom livra piese de schimb suplimentare in cazul: defectelor materiale, defectelor de fabricatie
sau altor probleme de calitate.

Urmatoarele nu sunt acoperite de garantie:

Daune legate de utilizarea incorectd a aparatului

Daune legate de utilizarea unor piese care nu faceau parte din aparatul original

Daune cauzate de transportul catre o alta locatie dupa livrare sau instalarea si conectarea
incorecta

Deteriorarea componentelor cauzata de o conexiune incorecta la reteaua electrica sau la
apa

Deteriorari ca urmare a dezasamblarii si/sau modificarii aparatului original fara permisiune
Deteriorari ca urmare a unei utilizari gresite, a unei curatdri necorespunzatoare sau a unei
intretineri necorespunzatoare

Daune cauzate de incendii, prabusirea unei cladiri, fulgere, inundatii, supratensiuni sau
paraziti

Necitirea sau nerespectarea manualului de utilizare

Consumabile si piese predispuse la uzura

O factura modificata sau nicio factura
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1.1 Utilizare prevazuta
Acest aparat poate fi utilizat numai in scopul pentru care a fost proiectat si destinat. Producatorul
si furnizorul nu sunt raspunzatori pentru daunele cauzate de functionarea incorecta si de

utilizarea necorespunzatoare.

Acesta este un aparat comercial si trebuie utilizat numai de catre un profesionist calificat care a
citit si Inteles acest manual. Nu trebuie utilizat de copii sau persoane cu capacitati reduse fara
supraveghere.

1.2 Specificatii generale

Masina de decorat torturi Maxima
Dimensi- Dimensiu- ingltimea Clasificare
Numar . Greutate Putere de Viteza nile J— de
. Culoare uni, LxAxH N Putere (W) . tortului " <
articol (kg) intrare (RPM) tortului rezistenta
(cm) (cm) <
(cm) la apa
09381200 Alb
09381201 Verde 230v/ ang an3
50 37 x 27 50Hz /1 150 40pandla | @12pana |\ g IPX1
09381202 | Albastru 62 Fazs 225 la 32
09381203 Roz

1.3 Piese de schimb

O vedere detaliata si o lista a pieselor de schimb sunt disponibile Tn anexa 2.




Acest aparat este destinat crearii unui strat uniform si consistent de crema sau glazura pe
partile laterale si pe partea superioara a torturilor.

2.1 Parti principale

N
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© Maner vertical pentru spatula
© Spatula verticala
© Spatula orizontala
O Placa turnanta
@ Picioare antiderapante din cauciuc
0@ Spatula orizontald cu roatad manuala
@ Panou de control
O Orificii de aerisire
© |Intrare priza de alimentare
® Comutator de alimentare
@ LED indicator de rotatie
@ Afisaj (indicator de vitezd)
® Butoane de reglare a vitezei
® Butonul de pornire
® Comutator directie de rotatie
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Avertismente si reguli de siguranta

A AVERTIZARE

Acest aparat poate fi utilizat numaiin scopul pentru care a fost proiectat. Nici producatorul,
nici furnizorul nu sunt responsabili pentru daunele cauzate de utilizarea incorecta a acestui
aparat.

Acesta este un aparat comercial destinat utilizarii de catre persoane care au citit cu atentie
si au Tnteles pe deplin acest manual. Acest echipament nu trebuie utilizat de copii sau
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu exceptia cazului In care
sunt supravegheate corespunzator.

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii in interior.

Pastrati aparatul si stecarul departe de apa si de alte lichide. Daca oricare dintre acestea
este expus la un lichid, deconectati imediat alimentarea cu energie electrica si solicitati
verificarea aparatului de cdtre un tehnician autorizat. Nerespectarea acestor instructiuni
poate duce la socuri electrice sau chiar la deces.

Nu utilizati aparatul dupa ce a cazut sau daca este deteriorat in orice mod. Solicitati
verificarea si repararea acestuia de cdtre un tehnician certificat.

Nu mutati aparatul Tn timpul functiondrii.
Nu ridicati si nu mutati aparatul apucandu-I de cablul de alimentare.
Asezati intotdeauna aparatul pe picioare. Nu asezati aparatul pe o parte sau cu susul in jos.

Nu deschideti carcasa si nu incercati sa reparati aparatul singuri, cu exceptia cazuluiin care
vi se solicita acest lucru de catre un tehnician Maxima. Deschiderea fara permisiunea
explicitda a Maxima poate anula garantia, poate provoca deteriorarea aparatului sau poate
duce la o situatie periculoasa.

Nu utilizati niciun dispozitiv sau accesoriu care nu este furnizat impreund cu aparatul sau
care nu este proiectat sa functioneze cu acesta.

Nu va apropiati niciodata mainile sau alte parti ale corpului de piesele mobile ale aparatului
n timpul functionarii si supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este n functiune.

Nu introduceti obiecte in carcasa sau in orificiile aparatului.

Pastrati toate ambalajele la distanta de copii si eliminati-le in conformitate cu reglementarile
locale si nationale.

Evitati supraincarcarea aparatului.
Instalatia electrica trebuie sa fie Tn conformitate cu reglementarile locale.
Opriti aparatul nainte de a scoate stecarul de alimentare. RO

Deconectati intotdeauna alimentarea cu energie electrica atunci cand aparatul nu este
utilizat. Pentru a scoate stecdrul din priza, trageti intotdeauna de stecar si nu de cablu.

Nu atingeti stecarul de alimentare cu mainile umede sau ude.

Tineti cablul de alimentare departe de zona de functionare si nu acoperiti cablul. Evitati
contactul cablului de alimentare cu obiecte fierbinti sau ascutite si tineti-l departe de
flacarile deschise.

R



Retineti ca, n timp ce stecarul se afla in priza, aparatul este conectat la reteaua electrica.

Nu asezati niciodata aparatul Tn apropierea surselor de cdldurd, cum ar fi cuptoare, aragaze
sau radiatoare. Evitati intotdeauna expunerea aparatului la lumina directa a soarelui.
Pastrati Intotdeauna o distanta de cel putin 10 cm Intre aparat si pereti sau alte obiecte,
pentru a asigura ventilatia si usurinta utilizarii.

in caz de urgenta sau defectiune, deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza
electricd. Asigurati-vd ca priza de alimentare este intotdeauna accesibila in timpul
functionarii.

3.2 Simboluri de siguranta

Simbol |inteles

.J}ﬂ Depozitati aparatul intre 10 si 30°C.

\ 7
| | Nuasezati si nu depozitati aparatul in lumina direct a soarelui.
)

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii in interior.

@ Aparatul necesita o conexiune la pamant.

4.1 Transport si manipulare

Aparatele sub 23 kg pot fi ridicate si transportate de o singurd persoana. Aparatele de peste 23
kg trebuie sa fie ridicate de doud sau mai multe persoane. Nu uitati sa ridicati intotdeauna din
picioare si nu din spate. Nu Tncercati niciodata sa ridicati sau sa mutati obiecte peste puterile
dumneavoastra. Cereti asistentd sau folositi echipamentul adecvat, daca este necesar.

4.2 Ambalaje

Despachetati si inspectati produsul achizitionat imediat dupa ce I-ati primit. In cazul in care
exista defecte ascunse sau deteriorari ale articolului, va rugam sa contactati imediat furnizorul
dvs. Pastrati toate materialele de ambalare in cazul In care aparatul trebuie returnat sau
inspectat de catre curier.



5.1 Instalatie electrica
Aparatul poate fi echipat cu o priza de alimentare turnata din fabricd sau fara priza de alimentare:

Daca aparatul dvs. este echipat cu o priza de alimentare turnata din fabrica. Conectati priza
de alimentare la o priza standard. Asigurati-va ca tensiunea aparatului si a prizei de perete
sunt compatibile.
Daca aparatul dvs. nu este echipat cu o priza de alimentare turnata din fabrica, contactati un
electrician autorizat pentru a conecta aparatul la sursa de alimentare.

Vezi atasamentul 1 Schema electrica pentru mai multe informatii.

5.2 Tnainte de prima utilizare
Inainte de prima utilizare:

Scoateti aparatul din ambalaj.

indepértati toate foliile de plastic de protectie de pe aparat.

Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila.

Conectati stecherul la o priza cu Tmpdmantare.

Curatati spatula verticala @, spatula orizontald @ si platoul rotativ @ cu o carpa umeda si
detergent delicat nainte de prima utilizare.

uhwWN =

Pentru a utiliza aparatul:

Utilizati spatula orizontald cu roatd manuala @ pentru a ridica spatula orizontald @ in sus.
Folositi manerul vertical al spatulei @ pentru a misca spatula verticald @ napoi.

Asezati baza tortului Tn mijlocul platoului rotativ @, folosind inelele de ghidare ca referinta.
Utilizati spatula orizontald cu roatd manuald @ pentru a deplasa spatula orizontala @
spre baza tortului.

5.  Pastrati distanta Intre baza tortului si spatula orizontala €. Aceastad distantad va fi grosimea
stratului de crema.

Miscati spatula verticald @ spre baza tortului. Pastrati o distanta similara fata de baza
tortului ca siTn cazul spatulei orizontale @.

Comutati comutatorul de alimentare @ pe pozitia ON.

Optional, setati comutatorul de directie de rotatie @ pe directia de rotatie dorita.

Apasati butonul de pornire @ pentru a porni platoul rotativ @.

0. Utilizati butoanele de reglare a vitezei @ pentru a seta viteza doritd.

1. Intindeti crema sau glazura uniform pe partea superioara si laterald a bazei tortului.
Spatula verticala @ si spatula orizontala @ razuiesc toata crema sau glazura in exces de
pe tort, creand un strat uniform de crema sau glazura pe tort.

12. Continuati sa addugati crema sau glazura pana cand baza tortului este complet acoperita.

HMwnN =
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13.

14.
15.

16.

71

Rotiti spatula orizontala a rotii de ména @ cu o jumatate de rotatie n jos pentru a crea o
margine unghiulara curatd pe tort.

Miscati spatula verticala @ si spatula orizontala @ de pe tort.

Apasati butonul de pornire @ pentru a opri platoul rotativ @.

Tortul este gatal!

Curatati produsul. Consultati capitolul Curdtare si intretinere.

Curatarea aparatului

Pentru a curata aparatul:

1.

2.
3.

4.

Comutati comutatorul de alimentare @ pe OFF si deconectati cablul de alimentare din
priza de curent.

Indepartati cu o spatuld toatd crema sau glazura in exces de pe toate suprafetele.
Curatati toate suprafetele cu o carpa umeda curata. Folositi detergent delicat pentru a
curata toate suprafetele.

Evitati utilizarea excesiva a apei. Nu udati componentele electrice.

Uscati bine toate componentele.

7.2 Tintretinerea aparatului
Intretineti aparatul cel putin o data pe an:

1.

Comutati comutatorul de alimentare @ pe OFF si deconectati cablul de alimentare din
priza de curent.

2. (Re)aplicati unsoare pe surubul de ridicare din interiorul bazei.
Problema Cauza Solutie

Problema cu

alimentarea cu energie P . . .
ntarea cu energ Verificati cablul de alimentare, priza si sursa

electrica (priza slabita L ’
. PN de alimentare.

sau siguranta arsa in

Aparatul nu se cutia de sigurante)

aprinde sau platoul
rotativ nu se
invarte.

Verificati daca siguranta sau Intrerupatorul
Motor defect sau din cutia de sigurante functioneaza corect.

supraincarcat Solicitati verificarea motorului de catre un
tehnician autorizat.

Setarea vitezei este la Setati viteza platoului rotativ in intervalul
zero sau prea mica 40-225 RPM, conform specificatiilor.




Rotatie neregulata
sau sacadata a
platoului rotativ

Murdarie sau reziduuri
pe platoul rotativ

Curatati platoul rotativ (indepartati orice
reziduuri de crema sau glazura)

Rulment sau arbore
uzat

Verificati daca rulmentii platoului rotativ au
joc.

Controlul vitezei defect

Tnlocuiti rulmentii sau arborele daci se
observa uzura.

Verificati sistemul de control electronic sau
regulatorul de viteza.

Spatulele verticale
sau orizontale nu
indeparteaza
corespunzator
excesul de crema
sau glazura.
Suprafata tortului
ramane inegala.

Spatulele sunt reglate
incorect (distanta fata
de tort este incorectad)

Reglati din nou spatulele verticale si
orizontale la distanta corecta fata de tort
(lateral si superior).

Spatulele sunt tocite
sau deteriorate

Tnlocuiti spatulele deteriorate

Directie de rotatie
incorecta (in sensul
acelor de ceasornic/in
sens invers acelor de
ceasornic) sau viteza
utilizata incorecta

Verificati daca platoul rotativ se roteste in
directia corecta si daca este mentinuta viteza
recomandata (aproximativ 75 pana la 85
RPM) pentru cel mai bun rezultat.

Aparatul face
zgomot excesiv sau
vibreaza puternic

Tortul nu este echilibrat
pe platoul rotativ (nu
este centrat)

Asezati tortul Tn centrul platoului rotativ.

Rulment sau arbore
uzat

Verificati daca platoul rotativ prezinta semne
de miscare sau uzura.

Aparatul nu este nivelat
sau stabil in timpul
instalarii

Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o
suprafata plana si stabila si ca carcasa este
fixata In siguranta.

Curatarea este
dificila sau piesele
raman blocate

Reziduurile de crema
sau glazura s-au intarit

Verificati piesele pentru a detecta eventualele
deteriordri si nlocuiti-le daca este necesar.

Piesele sunt deteriorate
sau deformate

Curatati imediat dupa utilizare, conform
instructiunilor din acest manual. Respectati
intotdeauna programul de curatare din
manual.

Aceasta marcare indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte
deseuri menajere in intreaga UE. Pentru a preveni posibilele efecte nocive asupra
mediului sau sandtatii umane cauzate de eliminarea necontrolata a deseurilor,
reciclati-l in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor
materiale. Pentru a returna dispozitivul utilizat, va rugam sa utilizati sistemele de
returnare si colectare sau sa contactati comerciantul de la care ati achizitionat
produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru reciclare in conditii de siguranta
pentru mediu.
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Yag EUXaPLOTOUE TIOU ayopAcaTe auTr) TN GUCKEUN amod tn Maxima. Na va Stacpalioete tnv
A0PAAELA 0AG KAL VA AELOTIOLOETE OTO £TIAKPO TNV ayopd 0ag, SLABACTE TIPOCEKTIKA TLG 08NYLeg
TPV amd TNV €£yKATAOTACN 1) TN XPron TNG CUOKEUNG. To Tapov eyxelpidlo Tipemel va elvat
Tavta SLaBEoLPOo Kal va YUAACCETAL KOVTA OTr CUCKEUT).

‘OAeg oL ouokeugg Maxima SlaBétouv miotomoinon CE. Qg amoTéAeoa, oL CUOKEUEG
Hag TTANPOUV TLG VOPILKEG ATTALTAOELG OXETLKA JE TNV UYELQ, TNV AOPAAELT KAL TO

C € TepLBAM oV, dTwg opiovtal amod tnv Eupwmaikr Emitporr. EMUmA£oy, OAEG oL
OUOKEUEG UTToRANovTaL o€ SLeE0SIKOUG EAEYXOUG TIPLV ATt TNV ATIOCTOAN TOUG,
TIPOKELYEVOU va Slac@aliletal n ToLoTnTa Kat n acPAAeLd Toug,.

Fevikég TAnpowopieg

UTIooTAPLEN PETA TNV TTWANG, ETILOKEPBOE(TE T 0eAlSa e§uttnpétnong mehatwy otn StevBuvon;:
www.maxima.com/gr/service. Ta eyxeLpidla xpriong elvat Stabéotpa oto SLadiktuo kat pmopeite
VO TA KATEBAOETE NAEKTPOVIKA amd Tn oeAiSa tou Tpoidvtog oTov LoTotomod pag. Eav to
€YXELPLSLO yLa To Tipoidv oag Sev elval SLaBéatpo, ETKOLVWVNOTE Pe TNV EEuttnpétnon MeAatwv.
I EPLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG, ETLOKEPOE(TE TNV LOTOCEA S pag: www.maxima.com

Ey yonon

MPocWEPOUE gyyunon 24 PNVWV yla TLHoAdyLa pe nuepopnvia ékdoong amd 01-10-2025. Ma
TLHOASYLa pe npepopnvia ékdoong Tpty amo 01-10-2025, n eyyunon eivat 12 ynvwv. £to Aaiolo
™G eyyunong, Ba mapadwooupe EMUTAEOV AVTAAMAKTLKA OE TIEPITITWON: EAATTWHATWY UALKWY,
KATAOKEUAOTIKWY EAATTWHATWY 1 AAAWV TTpoBANUATWY TToLOTNTAG.

akoAouBa Sev ka Autttovtal amd tnv gy yunon:

ZnuLEG o oxetilovtal Pe TNV akatdAANAn xprion tng CUOKEUNG

ZnuLEg Ttou oxetifovtal pe T xprion e6aptnUATWyY TIou Sev amoteAoVoav HEPOG TOU apXLKOU
HnXavrApatog

ZnuLd Adyw PETaopag o AMn totoBeota petd tnv apadoon rAavBacpEvng EyKataotaong
KaL ouVSeong

BAGBN e€aptruatog mou Tpoka Asital amd AavBaopévn nAEKTplkr) olvdeon f olvdeon
vepoU

ZnuLd WG amoTEAECHA amocuVapPoAdynong KA TPOTIOTONoNG TOU apXLKoU Unyavrpatog
Xwplg adela

BAGBN WG amoTEAEOHA KAKNG XProNG, KakoU kaBaplopou fi akatd A AnAng ocuvtripnong
ZNULEG WG ATTOTEAECHA TIUPKAYLAG, KATAPPEUONG KTLpLou, KEpauvoU, TTANUHUPAG, UTTEPTACEWY
peVATOG ) TIAPACITWY

Mn avay vwaon i pn Trpnon tou eyxelpLdiou xprong

Ava Awolpa kat eEaptrpata enipperr) otn ¢opd

‘Eva TpomoTtonpévo TLHOAGYLO ) KavEva TLHOAGYLO
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Ta cuvnppéva apxeia Bpiokovtatr oto TéAog autol Tou eyxeLpLSiou.
TUVNUMEVO 1. HAEKTPLKO SLdypappa
TUVNUPEVO 2. AVOAUTIKN QTELKOVLON



1.1 MpoPAemopevn xpron

AUTI) N CUOKEUT ETILTPETIETAL VA XPNOLUOTIOLELTAL OVO YLO TOV OKOTIO YLa TOV OTIOL0 OXESLAOTNKE
Kal Tpoopidetal. O KATaoKeEUAoTrG Kat 0 TipopnBeutrg Sev euBUvVovVTaL yla TUXOV {nULEG TTOU
Tpoka Aolvtat aroé AavBacopévn Asttoupyla kal akatd A AnAn xpron.

AUTH €lval PLa eTtayyEAPATIKA GUOKEUN KAl TIPETIEL VA X PN OLPOTIOLETAL HOVO ATTO EKTIALSEUPEVO
emayyeApatia mou €xel SLABACEL KOl KOATAVONOEL TO TAPOV €eyXELPiSLO. Aev TIpEMEL va
Xpnotpototeltal amnd matsld f Atopa Pe HELWHEVEG LKAVOTNTEG XWPLG emiBAeYN.

1.2 Tevikég TtpodLaypayeg

Mnxavr Stakoopnong kétk Maxima

Aaotéd- Alaoté BaBudg
ApLBpdg . OELG, . loxog | Tayvtnta .| 'Yog Kétk )
apBpou Xpwpa [IXBrY Bapog (kg) 166500 loxug (W) (RPM) OELG KELK (cm) a&lu'[ipo

(cm) xotoinong
(cm)
09381200 Neukd
09381201 | Mpdowo 230v/ :
P 50 ’;237 * 27 50Hz /1 150 20¢wc225 | 2 1;;‘*" Max. 18 IPX1

09381202 | Mmhe odon
09381203 Pog

1.3 AVTaAAAKTLKA
TT0 ouVNUEEVo apxelo TepA\apBAVETAL LA AVAAUTLKI) ATIELKOVLON KAL KATAAOYOG AVTOANAKTLKWY



AUTH n OUCKEUN €xeL OxeSLAOTEL yla va Snploupyel pla opoldpopen kat otabepr] otpwon
KPEUQAG 1 YAAOOU OTLG TIAEUPEG KAL OTNV KOPUP] TWV KELK.

2.1 Kopua pépn

N

ANSNANANAANN

Aj\\\\\\\\\\\x

26000 06 6000

\

Ka&Betn Aar) omdtouiag

KaBetn omatouia

OpLlovtLa omatouAa

MwKamn

AVTLOALOBNTIKA TTOSLA aTtd KAOUTOOUK
OpLlovTLa OTIATOUAA [E XELPOKIVNTO TPOXO
Mivakag eAéyxou

Agpaywyol

Eloo80¢ Tpopodotikoy

ALOKOTITNG TpoYodoaotiag

LED €v8elEng TiepLOTPOYNG

0084dvn (Selktng TaxutnTag)

Koupmid pubuiong taxutntag

Kouptt tpoypodoatag

ALOKOTITNG KaTeUBLVONG TTEPLOTPOYNG

0090000000000 00
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MNPOoELSOTIOLOELG KaL KAVOVLGHOL acypaleiag

A MPOEIAONOIHZH

AUTA 1 ouokeur] pTopel va xpnolpomotnBel Povo yla ToV OKOTIO yld TOV OTIolo €XEL
oxeblaotel. OUTE O KATAOKELAOTHG OUTE O TpounBeuTg guBlvovtal yia {nuLEG Tou
TIPOKARBNKAV arod TNV akataAANAN xprion autrg TNG CUOKEUNG.

AuTh €lval pla EPTOPLKr CUCKEUN Tou Ttpoopiletal yla xprion amd dropa Tou €Xouv
SLaBACEL TIPOCEKTIKA KAl €XOUV KATAVONOEL TIAMPWG To TapdV eyxeLpidlo. Autog o
€EOTIALOHIOG SV TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLETAL ATIO TIALSLA 1] ATOPA PE PELWHEVEG CWUATLKEG,
aloBnNTNPLOKEG 1] SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG, €KTOG €dv PBplokovtal umo TNV KATAAANAn
eMBAYN.

AUTH N oUOKeUN TIPOOoPLIETAL ATIOKAELOTLKA YL XPrON OE E0WTEPLKOUG XWPOUG,.

Kpatrote T OUCKEUN KAl TO NAEKTPLKO LG HAKPLA aTtd vepd Kal AAAa uypd. Eav kamolo
amo ta SUo ekTeBel O KATIOLO UYPO, ATTOCUVSECTE QPECWG TNV TIAPOXN PEVHATOG Kal
avaBEaTe Tov EAeYXO TNG CUOKEUNG OE TILOTOTIOLNHPEVO TEXVLIKO. H un Tripnon autwv twv
08nNyLWV PTtopel va TipokaAéael nAektpomAnéia rj akopa kal Bavaro.

Mn XPNOLUOTIOLELTE T GUCKEUN aPOU EXEL TIECEL Il AV EXEL UTTOOTEL omroladnmote {nuLd.
Zntrote va eAeyxOel Kal va emLokeuaoTel amod TLOTOTIOLNHEVO TEXVLKO.

MnV PETAKLVELTE TN CUOKEUN eVW Bploketal og Aettoupyla.

MOTE PNV ONKWVETE 1} JETAKLVELTE T CUOKEUT] aTtd TO KAAWSLO TpoYodoaiag.

TomoBetelte TMAVTA TN CUOKELN OTa TOSLA TNG. Mnv TOTIOBETE(TE TN CUOKEUN OTO TIAAL N
avdmoda.

Mnv avolyete To Tep{BANUA Kal PNV €TILXELPNOETE VA ETILOKEUACETE Tr) GUOKEUN HOVOL 0ag,
EKTOG €AV 0aG 500l oXeTIKN 08nyla amod texvikd Tng Maxima. To avolypa xwplg pntr ddela
NG Maxima ev8éxetal va akupwaEL TNV gyyUnar, Va TIPOKAAECEL {NHLA 0T CUCKEUN 1 va
08nynoeL o€ emkivéuvn Kataotaon.

MnV XpNOLUOTIOLELTE CUOKEVEG ) a§ECOUAp TIOU SEV TTAPEXOVTAL HE T CUCKEUT 1 SEV €X0UV
oxeSLaoTel yla va AeLltoupyoUV e QUTAV.

Katd t Aettoupyla tng OUOKEUNG, PNV TOTIOBETELTE TIOTE Ta XEPLA 0ag I} GAAa pépn Tou
OWHATOG 0AC KOVTA OTA KWVOUHEVA WEPN TNG CUCKEUNG KAl TIPOCEXETE TIAVTA TN CUOKEUN
otav elvat og Asttoupylia.

Mnv eLodyete avtikelpeva oto TepiBAnpa i ota avolypata tng CUCKEUNG.

Kpatrote OAeG TLC OUOKEUQOLEG PAKPLA amo Talsld kat amoppiPte TLG CUOKEUAOLEG
oUHPWVA PE TOUG TOTILKOUG Kal £BVIKOUG KaVOVLGHOUG.

ATIOUYETE TNV UTIEPPOPTWON TNG CUOKEUNG.

H nNAEKTPLKN) EYKATACTAGCH TIPETIEL VO CUHHPOPPWVETAL PE TOUG TOTILKOUG KAVOVLOHOUG,.
ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKEUN TIPLV BYAAETE TO (LG amo tnv Tipida.

GR Amtoouv&éete Tdvta tnv Tapoxr| pEUPATOG OTAV N CUCKEUN Sev XpnotpoTioteltal. Nava
BydAete To Buopa amod tnv mpida, TpaBdte mavta to (5o To Buopa Kat dxL To KAAWSLO.
Mnv ayytdete To QLG pepatog Pe Lypd ) Bpeypéva xépLa.

R



Kpatrote to KaAwSLo Tpoodoaiag pakpLd arod tnv epLoxr AELToupyLag Kal PNy KAAUTITETE
10 KaAwSLo. BeBatwbeite OTL To KaAwSLo Tpoodootiag Sev EpXETal O EMAPN HE KAUTA N
ALHNPA QVTLKELUEVA KAL KPATHOTE TO HakpLd armd QAOYEG.

TNUEWWOTE OTL 600 To YL§ Bploketal otnv mpila, n ouokeun elvat cuvdeSepévn oto
NAekTpLkd SlkTuo.

MnV TOTIOBETELTE TIOTE TN CUCKEUN KOVTA O€ TINYEG BepUOTNTAG, OTIWG POUPVOUG, KOUTIVEG
Il KAAOPLPEP. ATIOPUYETE TIAVTA TNV EKBECN TNG CUOKEUNG O APEGO NALOKO WG,
Awatnpelte avta anodotaon touhdytotov 10 cm peta&l TnG CUCKEUNG KAl TWV TolXWV N
MWV QVTIKELPEVWVY YLA TOV AEPLOPO KAl TNV EUKOALA Xpriong.

ATtooUVEEETE TIAVTA TO KaAwsLo tpowodoaoiag amd tnv Tpida ot TEPUTTWON EKTAKTNG
avaykng ) SuoAettoupyiag. BeBatwBeite 6tLn mpila tpoodoaciag eivat mdvta pooBactun
katd tn Aettoupyla.

3.2 ZupBoAa acypaleiag

0ppo-

o Inuacia

)}f AmtoBnkeUete tn cuokeun petagy 10 kat 30°C.

N| | Mnv tomnoBeteite 1 amoBnKeVETE TN CUCKEULY| OE AUECO NALKS QWG
\

H ouokeur| Tpoopiletal ATOKAELOTIKA YLA XPrON O ECWTEPLKOUG XWPOUG.

@ H ouokeur] amattel yelwpévn ouvseon.

4.1 Metapopd & XELPLOHOG

TUOKEUEG KATW TWV 23 KWV UTIopouv va avuPpwBolv kat va petapepBoulv amd éva dropo. Ot
OUOKEUEG Avw Twv 23kg TipETeL va avupwvovtal and Vo r| eploaotepa atopa. Na Bupdote
Va ONKWVETE Ttavta and ta mdsa kat oxL amd tnv mAdTn. Moté pnv poomabeite va onKWoEeTe
f VA PETAKWACETE QVTIKEMEVA TToU utepBaivouv Tig Suvatdtntég oag. Zntriote Bonbewa
XPNOLHOTIOLOTE TOV KATAANAO €E0TIALOPO, €QV €lval amapaitnto.

4.2 Zuokeuvaocia

AQaLpECTE TN CUOKEUAOLA KAl EMLOEWPNOTE TO TIPOLOV 0AG APECWE PETA TV Tapa Aafn. Eav
UTIAPXOUV TUXOV EAATTWHATA ) {NHLEG OTO TIPOLOV, TTAPAKAAOUHE ETILKOLVWVIOTE APECWG HE TOV
mpopnBeutr oag. PUAGETE OAA TA UALKA CUCKeUaciag Og TIEPITITWON TIOU TO PNXAVNHA TIPETTEL
va emotpayel ) va embewpnBel amod tnv talpeia TAYUPETAPOPWV.

R



5.1 HA&eKTpLKN eyKataotacn
H ouokeun pmopel va elval eE0TALOPEVN PE EPYOOTACLAKA TOTIOBETNUEVO LOPYOTIOLNPEVO
Buopa tpoywodoaiag i xwplic Buopa tpowosdoaiag:

Edv n ouokeun oag elval eE0TALOPEVN PE Epy0oTAOLaKA ToTtoBeTNEVO BUopa Tpowodoatag.
YuvSéote To BuUopa Tpopodootiag o pLa Tutikr ipida. BeBatwbeite OTL n TGO TNG CUOKEUNG
Kat tng mpilag eivat cupBaté.
Edv n ouokeuny oag Sev elval €EOTIALOPEVN PE EPYOOTAOLAKA TOTIOBETNUEVO KAAWSLO
Tpowodoaolag, EMKOWVWVNOTE PE €vav TILOTOTIOLNHEVO NAEKTPOAOYO yld VA OUVSECEL TN
OUOKEUN OTNV Ttapox | PEUPATOG.

Aelte To ouVNPPEVO T HAEKTPLKO SLAYpappa yLa TIEPLOCOTEPEG TIANPOPOPLEG.

5.2 MpLv amo tnv mpwtn xprion
Mpwv amoé tnv Tpwtn Xpnon:

AQaLPECTE T CUOKEUN amo Tn cuokeuaaoia.

A@alpgote OAA TA TIPOOTATEVTIKA TTAAOTIKA KAAUPPATA artd T CUOKEUN.

ToTIOBETAOTE TN CUCKEUT O€ pLa €TILTESN, 0TABEPT EMLPAVELQ.

Tuvséote To Buopa tpoodoaiag ot pLa yetwpévn mipida.

KaBapiote tnv kabetn omatoula @, Tnv opl{Ovtia OTIATOUAA @) KAl TOV TIEPLOTPEPOUEVO
Sioko @ pe €va uypd TIavl KAl MTILO ATIOPPUTIAVTLKO TIPLV arto TNV TIPWTn Xpron.

ukhwnN =

l'a va XpnOLPOTIOLNOETE T CUCKEUN:

1. Xpnolgotolote tnv opl{évtia OTIATOUAA HIE TO XELPOKIVNTO TPpoXO @ YLa VA PETAKLVIOETE
TNV opLdvTLa omdtouAa @ Tavw.

2. Xpnotgomolnote tn kabetn Aafr) tng omatouAag @ yla va PETAKWVNAOETE TNV KABeTn
OTIATOUAA @ TIPOG Ta TILoW.

3.  TomoBetrote pla PACN yla KEWK OTO KEVIPO TOU TIEPLOTPEPOHEVOU Silokou @,
XPNOLUOTIOLWVTAG TOUG 08nNyoUg SAKTUALOUG WG onpelo avapopdg.

4,  XpnOUOTIOLRCTE TNV 0pLdVTLA OTIATOUAA HE XELPOKIVNTO TPOoXO @ YLd VA PETAKLVIOETE
TNV opLdvTLa omdtouAa @ Tpog TN PACH TOU KELK.

5.  Awatnprjote anootacn peta&y Tng BACNG TOU KELK KAL TNG 0pL{OVTLAG OTIATOUAAG €. Auth)
n anéotaocn Ha elvat To TAyog TNG emMAAelng.

6. Metakwnote TNV KABetn omatoula @ TPoG tn PBAon Tou KEK. Alatnprote tnv (Sa
amnoaotaocn amno Tt BAon TOU KEK OTIWE KAl PE TNV 0pL{ovTLa OTIATOUAd ©).

7.  Evepyotowrjote to Slakdmn tpowodoaciag @ otn B£on ON.



11.

12.
13.

14.
15.

16.
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Mpoatpetikd, pubpuiote to SLakoTTn KatevuBuvong TepLoTpong @ otnv embuuntn
KateuBuvon TEEPLOTPOPNG.

Matrote To KoupTtL Asttoupylag @ yLa va eVepPYOTIOLOETE TO TIKAT @.

XPNOLUOTIOLOTE TA KOUKTILA pUBJLoNG tayutntag @ yia va pubuicete tnv embupntn
Tayutnta.

ATAWOTE OpPOLOPOPYA TNV KPEUA ) TO YAACO OTNV KOPU®H| KAl 0Ta TAAGyLd Tng BAaong tou
KELK.

H kdBetn omdtouha @ Kat n opt{ovtia omdtouvAa @ amopakpuvouv OAn tnv eploosla
KpEPag 1 yAdoou amd To KELK, SnNULOUPYWVTAG Pla opoldpop®n emKAAUPn KpEPAg N
YAQOOU OTO KELK.

Tuvexlote va TpooBETETE KPEUQA 1) YAAOO PEXPL VA KaAUPBEel TIARpwE N BAon TOU KELK.
ruplote to xeLpokivnTo TPoXO opLlovTLa oTaTouAa @ HLor OTPOYH) TIPOG TA KATW yLd va
SNULOUPYNOETE pLa KaBapr] YwVLaKr AKpr OTO KELK.

METaKLVAOTE TNV KABETN oTIATOUAA @ KAl TNV 0pL{OVTLa OTIATOUAA € PaKPLA aTtd TO KELK.
Matriote To KoupTtt Asttoupylag @ yla va amevepyoTioLr|oETe To TIKATT @.

To KéK glval £ToLyo!

KaBapiote to Tpoidv. AvatpeEte oto Kepalalo Kabaplopog kat cuvtripnon.

KaBapLopdg tnG GUCKEUNG

MNa va kaBaploete TN CUOKEU):

1.

2.
3.

4.

7.2

fuplote to Slakormtn tpowodooiag @ otn 6éon OFF kal amoouvséote To KAAWSLO
Tpowodoaiag amd v mpida.

Agpatpéate OAn TNV teplooela KPEPAG i YAAOOU artd OAEG TLG ETILPAVELEG IE LA OTIATOUAQ.
KaBapiote OAeg Tig emipdveleg pe éva kabapo, uypd Tavi. XpnoLPOTIOLOTE NTILO
ATIOPPUTIAVTLKO YLa VA KABAPLOETE OAEG TLG ETILPAVELEG,.

ATopUyete TN Xxpron UMePBOALKAG ToodTNTAG vepoU. Mnv BPEXETE TA NAEKTPLKA
etaptnuara.

Yteyvwote kaAd 6Aa ta eEaptripara.

ZuvTijpnon tng CUCKEUNG

Tuvtnpelte Tt oUOKEUN TOUAdYLOTOV pia gopd To Xpovo:

1.

2.

©¢ote Tov Slakomn tpowodooiag @ otn Béon OFF kAl AMOOUVSEOTE TO KAAWSLO
Tpowodoaiag amd v mpida.
(Emava)epappdote ypaco otn Bisa avuPpwong péoa otn Baon.



MNpopAnua

Altia

AbOon

H ouokeur) Sgv
evepyotoleltat ) o
Siokocg Sev
TIEPLOTPEPETAL.

MpoRANHa pe TV
TIapoxr PEVLHATOG
(xaAapo Buopan
Kapévn ac@dhela oto
KoUuT( ao@aieLwv)

EAgyEte To KaAWSL0 Tpoodoaotiag, To Buopa
Kat Tnv apoxr peVPATOG.

O kwntrpag ivat
EAATTWHATLKOG I
UTIEPPOPTWHEVOG

EAéyEte av n ao@dAsla f} o SLakdmIng oto
KOUT{ a0 OAELWV AELTOUpPYEL OWOTA.

ZnTAoTE amo €vav TILOTOTIOLNHEVO TEXVLKO VA
eNeyeL ToV KvnTrpa.

H pUBpLon tng
tayutntag lvat oto
pN&év 1 TOAU xapnAn

PuBpiote Tnv TaxVTnTa TOU TIKATT EVTOG TOU
gVpoug 40-225 RPM, omwg opiletat.

AkavovLotn i
amnoétoun
TIEPLOTPOYPT) TOU
TIKATT

Aepwpata n
UTtoAe{ppata otov
Sloko

KaBaplote Tov tepLoTpepOeVo Sioko
(apaLpeaTe TUXOV UTTOAElppATA KPEPAG )
yAdoou).

®Bopd poulepdv n
akova

EAéy&Te T POUAEPAV TOU TILKATT yLa TUXOV
XoAapdTnTa.

EAQTTWHATIKOG ENEYXOG
tayutntag

AVTIKATAOTAOTE Ta POUAEUAV 1) Tov dgova
€Qv uTtapyeL opatr) pHopd.

EAéyETe TOV NAEKTPOVLKO EAEYXO 1 TOV
€AEYKTN TaxUTNTAG.

OL kdBeteg N
opLlovTLEG
OTIATOUAEG Sev
apatpolv cwotd
v nieplooela
KpEHag 1 yAdoou. H
ETILPAVELA TOU KELK
TIAPAPEVEL
QAVWUaAN.

OL OTIAToUAEG Sev elvat
OWOTA PUBULOPEVEG (N
amnoéoTacn amno To KEK
elvat AavBaopévn)

PuBpiote Eava Tig KABeTeg Katl opLOVTLEG
OTIATOUAEG 0TN owotr| andotaon amd To KELK
(MAgupd KaL Kopugn).

OL OTIATOUAELG glvat

AVTLIKATAOTHOTE TLG KATEOTPAPPEVES

apBAziec A , OTIATOUAEC

KOATEOTPAHEVEG

Qg:set?eouﬁfc\s}r? EAgy&te OTL 0 TiEPLOTPEPOPEVOG SloKOG

TEPLOTPOPAC TIEPLOTPEPETAL TIPOG TN CWOTH KATeLOBUVEON

(SeELbaTpopn/ Kat 6Tl Slatnpeltal N cUVLIOTWHEVN TaxutnTa
: . (Teplmou 75 €wg 85 RPM) yLa to KaAUTepo

O.pLC’S‘E«EpOOtpO(pr]) 1 amnotéAeopa.

tayutnta

H ouokeur) kavel
UTtEPBOALKO
B86pupo 1 Soveltat
£vtova

To KELK Sev glval
LOOPPOTINHEVO OTOV
TIEPLOTPEPOPEVO SLOKO
(8&v elvat oTo KEVTPO)

TOTIOBETIOTE TO KELK OTO KEVTPO TOU
TEPLOTPEPOPEVOUL Slokou.

®BappPEVO POUAEUAY )
akovag

EAéy&te Tov Sloko yLa Tuxov kivnon n pbopa.

H ouokeur) Sev elvat
eminesdn r) otabepn
Katd tnVv eykataotaon

BeBalwbelte 6TL N cuoKeLN glval
TomoBeTnpuévn ok emimedn, otabepn
ETLPAVELA Kal OTL To TiEp{BANpA elval KaAd
OTEPEWNEVO.
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T,Q }l\)ggé\sf pgg\cll KPEHAG EAéy&te ta efaptripata yla {npLég Kat
O kaBaplopog sivat QK\;\ OVEL X QVTLKATAOTHOTE Ta €AV €lval anapaltnto.
SUokoAog r) kamola e KaBao! . . . .
pépn TTapapévouy | Ta eEaptruata ival AYApLOTE AHEOWS HETA T XPAT], OTIWG
KOMNLEVT KOTEoT L TiepLypdpetat o autd to eyxeLpisio.

pappévan . , .
, AkoAouBeite tavta to pdypappa
TIapApOpPWHEVA , . .
KaBapLopoU TIOU QVAPEPETAL OTO EYXELPLSLO.

AUTHA N orAPavVon UTTOSELKVUEL OTL TO TIpoldv autd Sev TIPETEL va amoppimtetat pagdi
HE GO olKLaKA amoBAntTa o 0AOkANpn tnv EE. MNa va anogeuxBel n bavr) BAALN
oto TePLBANoV 1] otnv avBpwrtvn uyela amd tnv aveEéleyktn andppubn
amoBANTWY, AQVOKUKAWOTE To uTteLBuvVA yla va TipowBr|oeTe TNV agLpopo
ETIAVAYPNOLPOTIONGN TWV UALKWVY TIOpWV. I'a va ETILOTPEYPETE TN XPNOLUOTIOINHEVN
OUOKEUN 0aG, XPNOLUOTIOLOTE TA CUCTHHATA ETILOTPOWPNG KAl CUANOYAG
ETILKOLVWVIOTE PE TOV EUTIOPO aTtd TOV OTIolo ayopacate To Tpoidv. Autol
HTtopolv va apaAdBouv To Tpoidv yia avakUKAWGN HE ACPAAELA yLa TO
TieptBAMov.
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Bnarogapvm Bac 3a NMokynky AaHHOro npuéopa komnaHum Maxima. ns obecneyeHns Baluei
6€e30MacHOCT N MaKCUManbHO 3PPeKTUBHOrO WNCMOMbL30BaHUSA MNPUBOPa, MOXaNyncTa,
BHMMATe/NIbHO MPOYTUTE WHCTPYKLUMW Mepes YCTaHOBKOW WM WCMOAb30BaHWeM Mpubopa.
JlaHHOe pyKOBOACTBO JOJIXKHO 6bITb JOCTYMHO B l060€ BPeMs U XPaHUTLCS PAAOM C MTPUGopoMm.

Bcs 6biToBas TexHnka Maxima nmeet ceptudukat CE. 3To o3Hadvaer, uTo Hawwa
TeXHMKa COOTBETCTBYeT TPe6OBaHNAM 3aKOHOAATENbCTBA B 06/1aCTW

C € 3/paBOOXPaHeHMs, 6€30MacHOCTM 1N OXPaHbl OKPYXatoLLeli cpesbl, yCTaHOBNEHHbIM
EBponerickoit Kommnccmeri. Kpome Toro, nepey oTnNpaBKOM BCA TeXHMKa NPOXOANT
TLlaTe/bHble NCMbITaHWS, YTObbI FapaHTUPOBAaTL ee Ka4ecTBO 1 6e30MacHOCTb.

06wWwas nHopmaums

MonyunTb MocnenpoAaxKHyt MOAAEPXKKY MOXHO Ha CTpaHuue o6Cny XMBaHWUA K JINEHTOB:
www.maxima.com/ee _ru/service. PykoBoAcTBa nosb3oBaTens ony6/MKoBaHbl Ha Hallem Beb-
cariTe 1 X MOXHO 3arpy3unTb Ha CBOE YCTPOMCTBO B 31eKTPOHHOM Buge. Eciv pykoBoACTBO An1s
Baluero npogykta HefoCT ynHo, obpatuTeck B Cny X6y NoAAepXKN K IMeHTOB. [l 19 nony4eHns
AOMONHUTENbHOM MHGOPMaLMK NOoCeTUTe Hall Beb- CalT: www.maxima.com.

FapaHTusa

Mbl nNpegnaraeM 24-mMeCA4HyO rapaHTUO Ha c4YeTa, BbiCTaBneHHble nocie 01.10.2025. Ha
cyeTa, BbicTaBneHHble Ao 01.10.2025, npepgoctaBnsetcs 12-mecauHas rapaHtusa. B pamkax
rapaHTM Mbl MOCTaB/AsieM AOMOHNTENIbHbIE 3anacHble YacTu B Clydae: JedpeKToB MaTepuana,
NPOV3BOACTBEHHbIX AedeKTOB NN APYriX NPOo6aem C Ka4eCTBOM.

FapaHTVsi He PacnpoCTPaHAETCs Ha CleytoLee:

Yuiep6, cBA3aHHbIV C HenpaBUAbHbLIM UCMOb30BaHWeM Nprubopa

MoBpex JAeHus, CBA3aHHble C WCMo/b30BaHWEM JeTaseil, KOTopble He BXOAWAWU B
OPUTNHANBHYH KOMMIEKTALMIO N3LeNNs;

MoBpexaeHus, Bbi3BaHHble TPAHCMOPTMPOBKOM B Apyroe MecTo Moc/ie JOCTaBKA Wn
HemnpaBU/IbHOM YCTaHOBKOM 11 MOAKIOUEHNEM

NoBpPeX AEeHNS KOMMOHEHTOB, Bbl3BaHHbIE HEMPAaBUIbHLIM MOAK JIFO4EHNEM K 1EKTPOCETH
NN BOAOMPOBOAY;

noBpex AeHWs B pe3y/nbTaTe pa3bopky W/WUAW BHECEHUS U3MEHEHWIA B OPUTMHaNbHbIN
npubop 6e3 paspeLLeHns;

MoBpex JeHUs B pesynbTaTe HEenpaBUIbHOMO WCMOb30BaHWS, MAOXOW OUUCTKU WU
HeHazneXallero 061y X1BaHus;

NnoBpex AeHWs B pe3y/bTaTe Mnoxapa, 06pyLUeHns 34aHWNS, yaapa MOMHUW, HAaBOAHEHMS,
CKaYKOB HaNpsXKeHUs UV BO3AeNCTBUA BpeauTenels;

He MpouYTeHre Unn HecobAeHe PyKOBOACTBA NO/b30BaTeNs;

pacxoAHble MaTepuanbl U AeTann, NoABEPXKEHHbIE U3HOCY;

B C/ly4ae U3MEHeHUst Uin OTCy TCTBMSA cyeTa.
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MpunoxeHue 1. InekTpnyeckasa cxema
MpunoxeHwne 2. PazbopHasa cxema



1.1 Npepnonaraemoe ncnosib3oBaHue

JaHHbIM NPMBOPOM MOXHO MOb30BaTLCA TONLKO B LieNsX, AN KOTOPbIX OH 6bla1 pa3paboTaH u
npeAHasHa4eH. Mpon3BoAMTENb 1 MNOCTaBLUMK He Hecy T OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt060I yLepb,
BbI3BaHHbI HEMNpaBWILHOM 3KCnyaTaunein npubopa WM ero UCNoNb30BaHWEM He Mo
Ha3HayeHuto.

3T0 KOMMepYeCKoe YCTPOCTBO U A0IXKHO UCMO/Ib30BaThCS TOIbKO 06YUYEHHbIM CMELMANNCTOM,
KOTOPBIA NpoYMTan 1 NoHsA AaHHOe PyKoBoACTBO. OHO He A0/IXKHO UCMONb30BaTbCA AeTbMU
WA INLAMKY C OrpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMY 6e3 MpucMoTpa.

1.2 0O6wume TeXHNUYECKME XapaKTePUCTUKIN

MaluunHa Ans yKpalleHusi ToptoB Maxima

Pasmepsbl MNoTpe6nsi- CreneHb
Homep P, P MouHocTb | CkopocTb | Pa3smepbl BbicoTa BOJOHe-
LiBeT LLxMxB Bec (kr) emas
apTukyna (BT) (06/MUH) TopTa(cm) | TopTa(cM) | NpoHULae-
(cm) MOLLHOCTb MOCTU
09381200 Benblii
09381201 | 3enerblil | 50x37x 230v/
27 50My /1 150 40-225 @ 12-32 Max. 18 IPX1
09381202 |  CuHwii 62 dasa
09381203 Po3oBbIli

1.3 3anacHble YacTu
Pa3bopHas cxeMa 1 CINCOK 3anacHbIX YacTel NpuBeseHbl B MPUAOXEHUN 2.



3T0 yCTPOICTBO MpeAHa3HayeHo ANs CO34aHVsi POBHOMO W OAHOPOAHOMO C/10S Kpema Wauv
rnasypu Ha 60kax 1 BepxHeli 4acTui TOPTOB.

2.1 OCHOBHbIe YacTn
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© BepTuKanbHasa pydka nonatkum
©® BeptukanbHaa nonatka
© [opu3oHTanbHas nonatka
O [10BOPOTHLIV CTON
© Pe3nHoBble MPOTUBOCKONL3SLLME HOXKMN
@ [opu3oHTanbHas onatka ¢ MaxoBUKOM
@ [NaHenb ynpaBneHus
©® BeHTUNAUMOHHbIE OTBepCcTUSA
© Bxoa Ans WwTencensHOM BUAKN
® Bbikio4yaTenb NUTaHUA
@ CBeToAnOAHBIV NHANKATOP BPaLLEeHNs
® [Awvcnnei (MHAMKATOP CKOPOCTU)
® KHOMNKW perynnpoBku CKOPOCTH
® Knonka nutaHusa
® [lepekntouatenb HanpasaeHNs BpaLLeHUs
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Mpeaynpe>xaeHns 1 npaBuia 6e3onacHoOCTU

A OCTOPO)XXHO

JaHHOe yCTPOCTBO MOXET MCMO/Ib30BaTbCs TONBKO MO Ha3HaueHUo. Hy NponsBoauTe b,
HW MOCTaBLUMK He HecyT OTBEeTCTBEHHOCTM 3a yliepb, MpUYMHEHHbI B pesynbTaTe
HemnpaBWIbHOMO NCMOb30BaHWS AaHHOrO YCTPOIACTBA.

370 KOMMepyeckoe YCTPOMCTBO MpejHa3HayYeHo A1s MCMONb30BaHWS AULAMK, KOTopble
BHUMaTeNbHO MPOYMTanM W TMOJHOCTbI MOHAAN HACcTosILLee PYyKOBOACTBO. JlaHHoe
060pys0BaHVEe He JO/MKHO 3KCMyaTUPOBaTbCs AeTbMU WAN NLAMU C OFPaHNYEHHbIMN
dU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMY WA YMCTBEHHBIMYM CMTOCOBHOCTAMM, €C/IN OHWN HE HaXOAATCS
MoA Haa exaLlm NpucMoTpPOM.

370 yCTpOI7ICTBO npeiHasHa4eHOo TOJ/1bKO ANA NCMNO/1Ib30BaHUA B MOMeLLeHUAX.

JepxuvTe Npnbop 1 3NeKTPUYECKYH BUIKY Ha 6€30MacHOM paccTOsHUM OT BOAbI 1 APYriX
XUAKOCTeN. B ciyyae nonajaHus XngKoCTv Ha Npubop, HeMeAneHHO OTK/IYMTE NUTaHNe
1N obpaTuTecb K CepTUPULMPOBAHHOMY CMeLManncTy Ans AWNArHOCTUMKK YCTPOMCTBa.
HecobntogeHne MHCTPYKUMIA MOXET MPUBECTU K MOPAXEHWUIO 31eKTPUYECKUM TOKOM UK
cMepTu.

He wncrnone3ynte npubop nocne nageHUs WUAW MPU HaAUYUK NHOObLIX MOBPEXAEHUN.
O6paTtunTech K cepTUGULIMPOBAHHOMY TEXHUKY ANS MPOBEPKM 1 PEMOHTa.

He nepemelualite nprubop BO BpemMs paboTbl.
Hukoraa He nogHMMalkiTe 1 He NepemelLaite NPUBOP 3a LLUHYP MUTaHWUS.
Bcerga ctaBbTe Npnbop Ha HOXKN. He cTaBbTe NpMbOp Ha 60K AV BBEPX AHOM.

He oTkpbIBaiiTe KOpPMYC 1 He MblTaliTeCb CAMOCTOATE/IbHO PEMOHTMPOBAaTL NPUBOp, ecn
3TO He 6bII0 PEKOMEHJ0BaHO TEXHUYECKUM crelpanictoMm Maxima. OTKpbITVe kopryca
6e3 sBHOro paspelleHus Maxima MOXeT MpUBECTV K aHHYNMPOBAHWUIO rapaHTuu,
noBpexAeHNo NPU6opa UV BOSHUKHOBEHWIO OMAacHOW CUTyaumn.

He ncnonb3yiiTe HAKaKNX YCTPOWMCTB UM akceccyapoB, KOTOPble He NOCTaBAAANCE BMeCcTe
C NMPMBOPOM NN He NpesHa3HaueHbl A1 PaboTbl C HUM.

Hukorga He npubnuxaiTe pykum WAN Apyrve 4actu Tena K ABVXKYLLUMCSH 4acTsaMm
paboTatoLyero npubopa 1 Bceraa byasTe 6aMTenbHbI Npy paboTe C Nprbopom.

He BCcTaBnsiiTe npegmeThbl B KOPMyC UV OTBEPCTUS Npubopa.

XpaHI/ITe BCHO yNakoBKYy BAaNn OT AETEI‘/‘I n yTI/IJ'II/I3I/IpyI‘/‘ITe ee B COOoTBeTCTBMN C MeCTHbIMU U
HaUuWOHa/bHbIMUW NpaBuiamMun.

W36erainTe neperpy3sku npnbopa.
3NeKTPOnpoBOAKa AOM)XHA COOTBETCTBOBATL MECTHLIM HOPMaM.
BbikatouaiiTe Nnpnbop, npexzae YemM BbiHYTb BUKY 13 po3eTki. RU

Bcerga oTkntovaiiTe anekTponuTaHue, korga npubop He ncnonbayetcs. Koraa BolHUMaeTe
BUWJIKY 13 PO3eTKMW, BCeraa TAHUTE 3a caMmy BUJIKY, @ He 3a Kabenb.

He npukacainTecb K BUIKe 3N1eKTPONUTAHNS BAAXHBIMU UV MOKPbIMU pyKaMu.
Pacnonaraiite kabenb NUTaHWS Nojanblue OT paboyein 30HbI MpUbopa N He HaKpbIBaliTe

R



ero. Cnegute 3a TeM, 4T06bl Kabenb NMTaHWS HE COMPUKACaNCs C FOPSUNMIN UKW OCTPLIMA
npeAMeTamMu, v epxmTe ero Ha 6€30MacHOM PacCTOSHUM OT OTKPLITOrO OrHS.

O6paTnTe BHUMaHWe, YTO MOKa BWIKA HaxoAUTCS B po3eTke, MPUBOp MOAK/OUEH K
3NeKTPUYEeCKol ceTu.

Hukorga He pasmMellaiite npn6op B6AN3M UCTOUHMKOB TEM/A, TaKMX Kak AyXOBKM, MAWTbI
VAW pagnaTopbl. Bcerga nsberainte pasmelyeHus npruéopa nog npsambiMy CONHEUHbIMMN
nyyamu.

Ana  obecneyeHns BeHTUAALMM U yAOBCTBA WCMNONL30BaHWS BCerga cobawjanTe
paccTosiHne He MeHee 10 cM Mexay NPUBGOPOM 1 CTEHAMWN U APYTMU NPeAMeTaMu.

B cnyyvae aBapum nav HEUCNPaBHOCTW BCErAa OTCOeANHSATE LUHYP MUTAHUA OT PO3eTKU.
Y6eautech, UTo BO BpeMsi paboTbl LUTENCEbHAS BU/IKa BCEraa AOCTYMHa.

3.2 CumBoOnbI 6e30nacHOCTY

Cnm-
BON

3HayeHue

m)irw XpaHuTe npunbop npu TemnepaTtype ot 10 go 30 °C.

/
: ‘: He pa3meu4a|7|Te N He XpaHunTte I'IpVI60p noa npAaMbIMU CONTHEYHBIMU NyYaMn.
\

Mpubop npesHasHayYeH TONBKO A1 NCMONb30BaHWS B MOMELLEHUAX.

@ Mpr6op TpebyeT 3a3eMNeHHOr0 NOAKIYEHNS.




4.1 TpaHcnopTupoBKa u o6pa6oTka

Mpubopbl BeCOM A0 23 KI MOXeT NMOAHMMAaTb 1 NepeHoCcUTb OAMH YenoBek. Mpubopbl BeCOM
6onee 23 Kr AOMKHbLI MOAHMMATL ABa WKW 6osnee 4enoBek. [TOMHWTE, YTO BCErAa HYXHO
NoAHMMATb 3a HOrW, @ He 3a CMWHY. Hukorga He MbiTaiiTecb MOAHWUMATbL UAW NepemeLlaTb
npeameTbl, KOTOpble BaM He Mo cunam. Mpu HeobxoAMMOCTM MOMPOCUTE MOMOLUM WU
BOCMO/b3yliTeCb COOTBETCTBYIOLLMM 060pyA0BaHMEM.

4.2 YnakoBKa

PacnakyliTe 1 0CMOTpUTE CBOHO MOKYMKY Cpa3y noc/e noayyeHus. Ecnv Bel 06Hapy xXuTte kakue-
nMbo ckpbiTble fedekTbl MAN MOBPEX AeHUA TOoBapa, HEMEANEHHO CBSXWUTecb € Bawwum
nocTaBLMkom. CoxpaHuTe BCHO YNAKOBKY Ha Cay4dal, ecim npubop Heobxoanmo byseT BepHY
Tb WX OCMOTPETb Kypbepy.

5.1 2neKTpoOMOHTax
Mpr6op MOXeT 6bITb OCHALLEH 3aBOACKOM GOPMOBAHHOV BUAKOW MUTaHWUS Unu 6e3 BUIKK
nUTaHus:

Ecnu Balla MallMHa ocHalleHa 3aBOACKO ¢OpMOBaHHO BUKOWN NUTaHWA. BcTaBbTe BUIKY
NUTaHWS B CTaHAAPTHYHO po3eTky. YbeauTecb, UTO HampshkeHne MallvHbl U PO3EeTKU
COBMECTUMBI.
Ecnn Bawa mawmHa He ocHalleHa 3aBOACKON (GOPMOBAHHOW BWAKOW, obpatuTech K
cepTndULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY ANS MOAKIOUEHMSA NMPUO0pPa K UCTOYHMKY MUTaHWS.

CMm. npunoxeHmne 1 dnekTpnyeckas cxema Ans NOAYyHeHUS JONOAHUTENBHOM MHPOPMaLIUN.

5.2 Tlepep nepBbiM NCMNO/Ib30BaHUEM
Mepes NepBbIM UCMNONb30BaHVEM:

M3BneknTe Npnbop 13 ynakoBKu.

CHUMMTE € NprB0Pa BCO 3aLLMTHYHO MIACTUKOBYHO MAEHKY.

YcTaHoBUTE MPYGOP Ha POBHYHD, YCTONYMBYH MOBEPXHOCTb.

BcTaBbTe BUSIKY B 3a3€MIEHHYHO PO3eTKY.

OuncTTe BEPTUKANBbHYHO 0NaTKy €Y, rOPU3OHTaNbHYO oNaTky € 1 MOBOPOTHbIV CTON
O nepe/ nepBbIM UCMO/Ib30BaHMEM BAAXKHOMN TKaHBH U MATKM MOIOLLIMM CPEACTBOM.

uhwN =

YT06bI MCNONb30BaThL NPUGOP:
1. Wcnonb3yliTe py4HO ropnsoHTaNnbHbIl WNatens @ 418 nepemMeLleHs FrOpuU30HTaAbHOM

nonatku €@ BBepX.
2. Wcnonb3yliTe BepTUKanbHyt0 pyyky nonatku @ , 4Tobbl NepemMecTUTb BepTUKaIbHYIO

nonaTtky @ Hasag.
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12.

13.

14.
15.

16.
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romecTuTe OCHOBY A1 TOPTA B LIEHTP NOBOPOTHOrO cTona @), Crnonib3ys HanpasnstoLime
KO/bLI@ B KaYecTBe opueHTMpa.

Ncnonb3yiiTe py4HOM rOpPM3OHTanbHbIN wWwnatens @ , 4TO6bI MepemMecTUTb
ropu30oHTaNbHy 0naTky € K OCHOBaHWIO TOpTa.

CoxpaHsiiTe paccTosiH/e MexJAy OCHOBOM TOpTa W ropu3oHTaNnbHOM nonatkoii @. 3To
paccTosiHue byAeT COOTBETCTBOBATL TO/LLMHE HaHeCeHWS KpeMa.

MepemecTnTe BepTUKanbHYtO 0NaTky @ K OCHOBaHWIO TopTa. [lepxuTe BepTUKanbHY
NnonaTky Ha TakoM e paccTossHMM OT OCHOBaHWS TOPTa, Kak 1 roOpU30HTaNbHYH N0MaTky
(3}

MepeBeAnTe BbIKNOUaTENb NUTaHWS @ B nosoxeHe ON.

Mpu XenaHWn yCTaHOBWUTE Mepek/ayaTenb HanpaBieHWs BpalleHVs @ B HyXHoe
HanpasJ/ieHVe BpaLLeHus.

HaxxmuTe KHoMKy nuTaHus @ , UTobbl BKIUNTE NpourpbiBaTens @.

Mcnonb3yiiTe KHOMKM PerynpoBKM CKOPOCTU @) 419 YCTaHOBKM XenaeMo CKOPOCTH.
PaBHOMEpHO HamaxXbTe KpeM UAW rasypb Mo BepxHel 4acTh 1 60kaM OCHOBaHWS TopTa.
BepTukanbHas nonatka @ W ropvsoHTanbHasi nonatka € cockpebatoT Becb NULLHUIA
KpeMm UK rnasypb € TOPTa, CO34aBast POBHOE MOKPbITVE KPEMOM WN Fasypbio Ha TopTe.
MpogomkaiTe A06aBAATE CANBKM WY TNa3ypb, MOKa OCHOBA TOPTa He byeT NONHOCTbIO
MoKpbITa.

MoBepHUTEe MaxoBMK TFOPW3OHTaNbHOM nonatkoin @ Ha non-o6opoTa BHU3, YTOObLI
Co34aTb POBHbIN Yr0BOW Kpai Ha TopTe.

MepemMeLLaliTe BepTMKanbHYy onaTky @ v ropu3oHTanbHyo onaTky € ot TopTa.
HaxmuTe KHonKy nuTaHus @ , 4Tobbl BbIKNOUNUTE NpourpbiBaTens @.

TopTt roTos!

Ouuctute nsgenme. Cm. pasgen «OUncTKa 1 yxoa».

Ouuctka npmnbopa

Anst ouncTkm npubopa:

4.

7.2

MepeBeAnTe BbiKAOYaTeNb NUTaHVA @ B nosnoxeHve OFF u oTcoeanHuTe Kabenb
NMUTaHWS OT PO3eTKMU.

YaanuTe BCO INLLIHIOK CMETaHyY WY Masypb CO BCEX MOBEPXHOCTER C MOMOLLbH IOMATKM.
OuuncTUTE BCE MOBEPXHOCTM UYNCTON BNAXHOW TKaHbO. 1S OUUCTKM BCeX MOBEPXHOCTEN
NCMoNb3yiTe MArkoe MotoLLee CpeACcTBo.

M36eraliTe NCNOb30BaHWS UpE3MEPHOrO KOMYeCTBa BoAbl. He gonyckaiiTe nonagaHus
BOZbl Ha 3/1eKTPUYECKe KOMMOHEHTHI.

TwWaTenbHO BbICYLLNTE BCE KOMMOHEHTHI.

TexHUu4yecKkoe o6cny>kmBaHme npubopa

Ob6cnyxunBainTe Npnbop He pexe OAHOrO pasa B roj;

1.

2.

MepeBeAnTe BbiKAOYaTeNb NUTaHVA @ B nosnoxeHve OFF v oTcoeanHuTe Kabenb
NMUTaHWS OT PO3eTKMU.
(NMoBTOPHO) HaHeCHTe CMa3Ky Ha NMOABLEMHbI BUHT BHYTPY OCHOBaHWS.

R



HeuncnpaBHOCTb

MpnunHa

PeweHune

Mpnbop He
BK/IOYAETCS UAn
MOBOPOTHBI CTON
He BpaLLaeTcs.

Mpobnema c
NCTOYHUKOM MUTaHUA
(ocnabneHHsbIl WTekep
WAV NeperopesLUni
npesoxpaHuTens B
610Ke
npeaoxpaHuTenei)

MpoBepbTe Kabenb MUTaHWUA, BAKY 1
ceTeBoOe NUTaHue.

HewncnpasHbIii nan
neperpy>eHHbI
ABuratenb

MpoBepbTe, NPaBWILHO I paboTaeT
NpesoXpaHnTeNb U aBTOMaTUYeCcKIiA
BbIK/IHOYATE/Ib B 6/10Ke NpesoxXpaHuTenei.

MopyunTe NpoBepKy ABWraTens
CepTNOULIMPOBAHHOMY TEXHUKY.

Hactpotlika ckopocTu
HaxoAMTCSA Ha Hy/leBOM
YPOBHE UAY CANLLIKOM
HK3Kas

YcTaHOBUTE CKOPOCTb BpaLLeHNs AncKa B
AnanasoHe 40-225 06/MuH, Kak yka3aHo

HeperynspHoe nnu
pbiBKaMun
BpaLleHue
NMOBOPOTHOrO
crtona

IPsi3b MW OCTaTKW Ha
npowvrpelsaTene

OuncTTE MOBOPOTHBIV CTON (yaanute
OCTaTKW Kpema Wan rnasypu).

M3HOC nogwmnHmka
nnn Bana

ﬂpOBepre NoALLNMHUKNA NOBOPOTHOIO
CTONa Ha Hann4une I'IIOd)Ta

HewncnpasHocTb
perynsatopa ckopocTu

3aMeHnTe NOALINAHUKA UAN Ba, CN
BUAEH N3HOC.

MpoBepbTe 3neKTPOHHbIN 610K ynpasneHus
VNIV PerynsaTop CKOPOCTH.

BepTukanbHble nan
ropuv3oHTaNbHbIe
nonaTky He
YAANAOT USNNLLKN
Kpema unv rnasypmu
HOSIKHBIM
obpasom.
MoBepxHOCTL
TOpTa ocTaeTcs
HepOBHO.

Jlonatkn HenpasuabLHO
OoTperynmpoBaHsbl
(HenpaBunbLHOE
paccTosiH/e OT TopTa)

MepeHacTpoliTe BepTUKaNbHbIE 1
rOPV30HTa/bHbIe IONATKM Ha NPaBUbHOE
paccTosiHne oT TopTa (C60KY 1 CBEPXY).

Jlonatkn Tynble Nnn
noBpexjeHHble

3ameHuTe noBpeXaeHHble 1onaTkn

HenpasunsHoe
HanpasneHue
BpaLLleHus (Mo YacoBo
cTpenke/npoTms
4YaCoBOW CTPenKM) Nan
CKOPOCTb

Y6eamnTech, UTO MOBOPOTHbINA CTON
BpaLLaeTcs B NPaBU/IbHOM HanpasaeHun 1
noaAepXnBaeTcs pekoMeHzyeMas CKopoCTb
(NnpumepHO 75-85 06/MWH) ANa JOCTUXEHNS
Hauyyllero pesysbTarta.




Mpnbop nsgaet
Ype3MepHbIii LLym
NI CUNTBHO
BMGpUpYyeT

TopT HepaBHOMEPHO
pacronoxeH Ha
MOBOPOTHOM CTOfe (He

no LeHTpY)

MomecTnTe TOPT MO LLeHTPY MOBOPOTHOIO
crona.

VI3HOLLEHHbIN
NOALINTMHUK WA Ban

MpoBepbTe MNOBOPOTHbIM CTO Ha Hann4yne
ABVKEHWS UK M3HOCa

Mpnbop He ycTaHOBNEH
POBHO WA HecTabuneH
BO BpeMsi YCTaHOBKM

YbeamnTech, 4TO NPUHBOP YCTaHOB/EH Ha
POBHOW, YCTOMYMBOM NOBEPXHOCTU U YTO
KOpMyc HafeXHOo 3aKperuieH.

Yunctka 3aTpyaHeHa
Unu getanm
ocTaroTcd
3aCTPABLUMMU

OcTaTku Kpema uam
rnasypv 3aTBepaent

I'IpOBepre AeTann Ha Hann4yune
I'IOBPE)KAEHI/IVI nnpnm HeO6XOAI/IMOCTVI
3aMeHUTe nX.

[JleTanu nospexzaeHsbl
nnu gepopmMmpoBaHbl

OunLaiTe cpasy nocsie NCMob30BaHNS, Kak
OMKrCaHo B JaHHOM PYKOBOACTBE. Beerza
cneayiTe rpaduky 0UMNCTKY, yKasaHHOMY B
PYKOBOACTBe.

3Ta MapKMpOoBKa 03HAYaeT, UTO JaHHbIV MPOAYKT He ciedyeT yTUAN3NPOBaTh
BMecTe C ApYrMU 6bITOBLIMK O0TX0AamMu Ha TeppuTopum EC. Bo nsbexaHue
BO3MOXHOr0 Bpe/a ANsi OKpYxXatoLLet cpesbl v 340P0OBbs YenoBeka B
pe3ynbTate HEKOHTPOIMPYEMOW YTUAM3ALMMN OTXOA0B, OTBETCTBEHHO OTHOCUTECH
K nepepaboTke OTXOA0B, CMOCO6CTBYSA YCTONYMBOMY MOBTOPHOMY MCMO/b30BaHMIO
MaTepuanbHbIX pecypcoB. l1si BO3BpaTa UCMOb30BAaHHOrO yCTpolicTBa
BOCMO/b3yliTecb cMCTEMaMM BO3BpaTa 1 cbopa OTXOA0B UAN 06paTuTech K
npoAasLy, y KOTOPOro 6bl1 nprobpeTeH NPoAykT. OHW MOTYT NMPUHATL AaHHBI
NPOAYKT ANS 3KONOrnyeck 6e3onacHom nepepaboTku.




Attachment 1. Electrical schematic
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@ The yellow and green wires are grounding
wires, which are reliably connected to all
easily accessible metal parts of the rack.
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Attachment 2. Exploded view
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Spare parts

No. | Code Name Specification | Qty.
1 GB/T70.1—2000 Hexagonal cylindrical head M8X25 3
2 | D54-D43-L30 Universal rubber sole - 3
3 |- European-style square plug wire 3x1 square | - 1
4 | GB/T5780—2000 Hexagon head bolt M5*16 6
5 |- Pin card socket - 1
6 MN12-09 Base cover - 1
7 GB/T818-2000 Cross recessed pan head screw M4X5 2
8 | JQX-13F/2Z Eight-pin relay - 1
9 | TH36X60 Guide rail - 1
10 | GB/T6170-2000 Type 1 hexagon nut M4 2
11 MN12-11 Base wire baffle - 1
12 | GB/T 5783—2000 Hexagon head bolt M8*16 1
13 | GB93-1987 Standard spring washer 8 1
14 | GB/T 5287-2002 Extra large washer 8 1
15 - The multi-wedge band (PJ914) is 11.7mm 11.7mm ]
wide
16 | MN12-04 Big pulley - 1
17  MN12-08 Base - 1
18 | MN12-07 Motor pulley - 1
19 | GB/T 5783—2000 Hexagon head bolt M8*16 5
20 | GB93-1987 Standard spring washer 8 4
21 | GB/T 5287-2002 Extra large washer 8 4
22 | GB/T 5783—2000 Hexagon head bolt M5*16 4
23 | GB/T894.1—86 Hole with elastic ring 52 1
24 | GB/T 93—1987 Spring washer 5 4
25 | MN12-03 Bearing block - 1
26 | GB/T 5287-2002 Extra large washer 5 4
27 | GB/T 276—199%4 Deep groove ball bearing 6205 2
28 |- Lip seal ring 28*40*7 1
29 | GB/T 5783—2002 Standard spring washer 10 3
30 GB/T93—1987 Spring washer 10 3
31 | GB/T 5287-2002 Extra large gasket 10 3
32 | GB1096-79 Plain flat key 6x20 1
33 | MN12-02 Main shaft - 1
34 | MN12-01 Turntable 1
35 | GB/T 93—1987 Standard spring washer 8 3
36 | GB/T 5287-2002 Extra large washer 8 3




Spare parts

37 | MN12-06 Motor base - 1
38 | MN12-05 Electric motor - 1
39 GB923-1988 Cap nut M6 3
40 MN12-16 Side scraper M6 1
41 | GB5789-1986 Hexagon flange bolt M6x12 2
42 | MN12-15 Top scraper - 1
43 |- Hand wheel - 1
44 - Handwheel handle - 1
45 | GB/T5783-2000 Hexagon head bolt with full thread M5X16 2
46 | MN12-12 Upright base - 1
47 | MN12-10 Rear cover plate - 1
48 | GB/T 818-2000 Cross recessed pan head screw M5x8 8
49 | B5LA-01-05-03 Shock pad - 1
50 | GB/T 70.1-2000 Hexagonal cylindrical head screw M6X35 2
51 |- Bakelite handle sleeve M6X35 1
52 | MN12-17 Diameter scraper fixing seat - 1
53 | GB/T5783-2000 Hexagon head bolt with full thread M5X12 4
54 | HGH25CA Square slider HGH25CA 1
55 | GB/T 70.1-2000 Hexagonal cylindrical head screw M5X10 3
HHC-H30-1- .
56 LZO%—E?(? Rail - 1
57 | GGP80-230L \Ijvf]r;gl;jouble axle slide table (incl. hand GGP80-230L 1
58 | GB 93-1987 Standard spring washer 5 4
59 | GB/T5287-2002 Extra large spring 5 4
60 | GB/T 70.1-2000 Hexagonal cylindrical head screw M5X10 1
61 | MN12-14 Lift adjusting seat - 1
62 | MN12-13 Lifting seat - 1
63 | - Circuit board box - 1
64 | - Circuit board - 1
65 | - Rotation switch - 1
66 | MN12-19 Control panel - 1
67 9X5.5X10 Insulating standoff - 4
68 | GB/T6170-2000 Type 1 hexagon nut M4 2
69 | B7LB-03-10 Circuit board fixing plate - 1
70 ' B7LB-03-12 Circuit board guard - 1
71 | GB/T818-2000 Cross recessed pan head screw M5x16 1
72 | GB/T818-2000 Cross recessed pan head screw M4x10 1
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